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PyK0BOACTBO N0 3KCMNyaTaLMN
Instrukcja obstugi

Kullanim Kilavuzu

Tndrumari de utilizare
PbKOBOACTBO 33 eKCNNoaTaLua

RU- Xne6oneuka

PL — Wypiekacz do chleba

TR — Ekmek pisirme cihazi

RO - Masina de copt piine

BG - MawwuHa 3a neyeHe Ha xns6

[ina bynouek, uporoB 1 noyyeHuA Tecta
Do delikatnych chlebdw, ciastek i ciast
Leziz ekmekler, kekler ve hamurlar icin
Pentru pline find, cozonac si aluat

33 GuH XnA6, CnaaKULIN 1 TecTa

. [ing xneba secom go 1000 r
Do chleb6w o wadze do 1000 g
1000 grama kadar ekmek yapmak icin
Pentru pind la 1000 grame
3a xna6 o 1000 rp.

19 HaCTPOEHHbIX NPOrpaMm

19 predefiniowanych programéw

19 ayarlanmig program

19 programe definite anterior

19 npeBapUTeNHO eUHIPaH Nporpamin

Il Bcoentbii fosatop
Zintegrowane urzadzenie dozujace
Entegre dispenser
Dozator integrat
BrpazeH no3atop

Il Taxoxe noaxoanT Ana mapmenaga u iorypra
Nadaje sie rowniez do marmolady i jogurtu
Recel ve yogurt icin de uyqun
Este potrivit si pentru marmeladd siiaurt
MoaxoAALLA CbLLO 33 MAPMaNaz 1 KUCeNo MAAKo
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Copepanne | Spistresci | icindekiler| Cuprins | Copbpxanue

ﬂpMBeTCTByeM Bac | Serdecznie witamy | Hosgeldiniz | Bine afi venit! | CvpaeuHo sobpe gowwnm

TeXHmueCKmexapaKTepMCTMKM | Dane techniczne | Teknik Bilgiler | Date tehnice | TexHuuecku AanHu
mm

OuMCTKa | Czyszczenie | Temizleme | Curdtire | Mouncraane

ﬂononHeHme | Osprzet opcjonalny | Opsiyonal Aksesuar | Accesorii optionale |
+ ) OnuvnoHanHm akcecoapu

Mepes vcrionb3o8anuem 8 nepsbiii pas | Przed pierwszym uzyciem | Ilk Kullanimdan Once |
Inainte de prima Intrebuintare | Tpean nbpeara ynopeda

[EOGUW BUA npubopa | Schemat orientacyjny urzadzenia | Cihaz Hakkinda Bilgiler |
Prezentarea generald a aparatului | Mpernes Ha ypesa

Bb|;1epx<Ka BpeMeHu npy BKNoueHn | Opdznienie wiaczenia | Calisma gecikmesi |
Intérzierea pornirii | OTnoxen crapr

@Bamueymam | Waine wskazowki | Onemli agiklamalar | Informatii importante | BaxHu ykasanus

Vlcnonb3osa|-|v|e BMmecTe ¢ qo3atopom | Uzycie z urzadzeniem dozujacym | Dispenserli kullanim |
#* ] Folosire cu dozator | YnoTpe6a ¢ fo3atop

3KcnnyaTauMﬂ | Uzycie | Kullanimi | Modul de utilizare | U3non3gae
ﬂporparvwxu | Programy | Programlar | Programe | Mporpamn

Coerbl o Bbinexakio | Wskazowki dot. pieczenia | Ekmek yapma dnerileri |
@ Sfaturi de copt | CoBert 3a neyere

Peuenm | Przepis | Tarifler | Retete | Peuentu

PeayanaTBmeKaHm He yroBneTBopuTenbHbiil | Wynik pieczenia niezadowalajacy | Pisirme sonucu tatmin
edici degil | Rezultatul coacerii nu este satisfacdtor | HesagoonuTeneH peynTat oT neyexero

HencnpasHocte/npudua | Problem/Przyczyna | Problem/Nedeni | Problema/Cauza |
o) fIpoonem/MpuumHa

é YkazaHua no besonachoctit | Wskazowki dotyczace bezpieczeristwa | Givenlik Bilgileri |
Indicatii suplimentare | Yka3axua 3a 6e3onacHoct

)/Tmnmauvm | Usuwanie | Bertaraf | Indepartarea aparatului | OTcTpansBane

Yka3ave no noBoay rapantun | Informacja dotyczaca gwarancji | Garanti Agiklamasi |
Garantia — Instructiuni | Yka3aue 3a rapaHuus



Yka3aHus no 6esonacHoctu | Wskazowki dotyczace bezpieczenistwa |
Giivenlik Bilgileri | Indicatii suplimentare | Yka3anus 3a 6esonacHoct

flonyck K npubopy AnA ero BKMOUYEHUA AW YNCTKN U 0OCTYXIBAHUA JeTAM B
BO3DACTe OT 8-Mut fIeT U NALaM C OrpaHuYeHHbIMI GU3MYECKIMM, CEHCOPHBIMI
A YMCTBEHHBIMU CTIOCOOHOCTAMM, HEAOCTATOUHBIM OMbITOM It 3HAHUAMI Pa3-
DELLIAeTCA TONbKO MOA HabMIoAeH1eM O CTOPOHbI LA, OTBEYAIOLLET0 3a WX
0€30M1aCHOCTb WA MPOAEMOHCTPUPOBABLLETO MM NOPALOK 0€30MaCHOIA 3KCMNYa-
TaLWIA Npbopa, 11 NoCe TOro, Kak OHY MOWMYT, Kakue B CBA3N € 3TUM (BA3aHbI
ONacHOCTI,

Dzieci od lat 8 oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej, psychicz-
nej lub osoby nie majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu mogq stosowac,
czyscici konserwowac urzadzenie wytacznie pod nadzorem osoby odpowiadajacej
7aich bezpieczenstwo lub jezeli zostali zapoznani z bezpiecznym sposobem uzyt-
kowania urzadzenia i zrozumieli idgce za tym zagrozenia.

8 yasindan biiyiik cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitl,
deneyim ve bilgileri olmayan kisiler cihazi sadece givenliklerinden sorumlu bir
kisinin gozetimi altinda veya cihazin giivenli kullanimi kendilerine gdsterildikten
ve cihazla ilgili tehlikeleri anladiklarinda kullanabilirler veya temizlik ve bakim
islerini yapabilirler

Copiilor sub 8 ani si persoanelor cu capacitdti fizice, senzorice sau mentale limitate,
CU experientd si cunostinte incomplete, le este permisd folosirea sau efectuarea
Curdtdrii si mentenantei aparatului numai sub supravegherea unei persoane com-
petente pentru siquranta lor sau dacd |i s-a ardtat functionarea aparatului si ei/ele
au inteles pericolele asociate cu acesta.

[leuia Hap 8 romuH 1 MALA C OTPAHIYEHIA QU3MUECKM, CEH30DHI TN YMCTBEHN
(NOCOBHOCTY, C HEAOCTATHYEH OMUT U MIO3HAHIAA MOTAT A U3MOA3BAT ypeda Wi
[1a W3BBPLIBAT PaOOTV N0 NOYMCTBAHE 11 MOAAPDXKKA CaMO TOraBa, KOrato (a
HaOMI0aBaHI OT OTFOBOPHO 3a TAXHATA 0€30MacHOCT MuLe W 0e30nacHaTa
ynotpe0a Ha ypeaa um e buna nokasaHa i Te ca pa3dpanu CBbP3aHuTe C TOBa
ONacHOCTIA,



Yka3aHus no 6esonacHoctu | Wskazowki dotyczace bezpieczenistwa |
A Giivenlik Bilgileri | Indicatii suplimentare | Yka3anus 3a 6e3onacHoct

He nonyckaiiTe, 4tobbl ATH Mrpany ¢ Npuoopom. He fonyckaiite K npubopy
(eTeBOMY LUHYDY AeTeld MnazlLe 8-Mit fier.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie i kabel sieciowy prze-
chowywac z dala od dzieci ponizej 8 lat.

Cocuklann cihazla oynamalan yasaktir. Cihazi ve elektrik kablosunu 8 yasindan
kiiciik cocuklardan uzak tutun.

Copii nu au voie sd se joace cu aparatul. Tineti departe de copiii sub 8 ani aparatul
si cablul de alimentare.

[letia He O1Ba fa UrpadT ¢ ypeza. ipbxTe ypeaa v 3axpansaLua kaben aaney
0T ieLia 10z 8 TOAUHI.

[pu pabore npubop CUbHO HarpeBaeTCA — He KacaTbCA, OMACHOCTb OXOT0B.
& Podczas pracy urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nie dotykac. Niebezpieczenstwo

poparzenia.

(ihaz caligirken cok fazla 1sinir — Dokunmaymniz, yanma tehlikesi.

In timpul functiondrii aparatul devine foarte fierbinte. Nu-I atingeti. Pericol de

ardere!

(10 Bpewme Ha eKCnoarauua ypeasT CTaBa MHOTO ropew — Aa He ce JOKOCBa,

OMACHOCT OT U3rapAHe.



Npusetcryem Bac | Serdecznie witamy | Hoggeldiniz |
Bine ati venit! | CoppeuHo go6pe pownu

03HaKOMBTECH CO BCEMM YKa3aHUAMY B AaHHOM PYKOBOACTBE MO KCMAyaTaLMu. bepexHo xpaHuTe pyKOBOACTBO MO KCMAYaTaLluy
U nepefaBaiiTe ero ToMy, KTO OKaeTCA Monb3oBaTenem BnocneAcTBUu. Vcnonb3yiite npubop no HasHaueHuo, COacHo AaHHoi
uHcTpyKumm. CobniogaiiTe ykasaxua no besonackocti. [Tpubop nyule BCero SKCNYaTPOBATh C YCTPOACTBOM 3aLUWTHOTO OTKNI0YEHNA
(makc. 30mA).

Prosze przeczytac wszystkie informacje zamieszczone w niniejszej instrukgji obstugi. Instrukcje obstugi prosze przechowywac starannie i
przekazac ja nastepnym uzytkownikom. Urzadzenia wolno uzywac tylko zgodnie z jego przeznaczeniem, zgodnie z niniejszg instrukcja
obstugi. Prosze stosowac sie do wskazéwek dotyczacych bezpieczenistwa. Urzadzenia uzywac najlepiej z wyfacznikiem ochronnym Fl
(maks. 30 mA).

Cihaziniz1 kullanmaya baslamadan dnce bu giivenlik talimatini ve kullanim kilavuzunu sonuna kadar dikkatli bir sekilde okuyunuz. Bu
sayede cihazi giivenli ve saglikli bir sekilde kullanabilirsiniz. Cihazi baskasina verdiginizde ya da baska kullanicilar icin kullanim talimatini
birlikte vermeyi unutmayiniz. Cihaz sadece ongdriildigu amag icin bu kilavuza uygun olarak kullanilabilir. Gihazi topraklanmig prizde
kullaniniz (max. 30 mA) .Urlinii diisirmeyiniz. Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz. Ambalaj tzerindeki isaretlemelere uyunuz.

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare mentionate in continuare. Pastrati aceastd brosurd si predati-o ulterior persoanei care urmeazd sd
utilizeze acest aparat. Este interzisd utilizarea aparatului in alte scopuri, decat cele pentru care a fost fabricat. Acordati atentie instructiunilor
de sigurantd. Din motive de sigurantd se recomandd racordarea aparatului la o prizd securizatd tip FI (max. 30 mA).

MpoueTeTe nocoueHata B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba nhdopmaLya. Chxpaxagalite rpXINBO PHKOBOACTBOTO 33 ynoTpe6a  ro npe-
JaifTe Ha CneaawuTe noTpebuTenyt. Ypedr Moxe Aa Ce 13n0N13Ba Camo 3a ONpezeneHaTa B TOBA PbKOBOACTBO Lienl. (bbniogasaiite
yKa3aHuATa 3a 6e30MacHOCT. YpeabT Haii-A06pe Aa e BKMoYeH KbM AedeKTHOTOKOB npekbeBay (Make. 30 mA).

Texnuyeckue xapaktepuctuku | Dane techniczne | Teknik Bilgiler |
Date tehnice | TexHuueckn AaHHu

BT EEUE BT X

mm

MotHocTb [invHa nposoaa EmkocTb Bec [abapuTbl

Moc Dtugos¢ przewodu Pojemnos¢ Waga Wymiary

Glig Kablo uzunlugu Kapasitesi AgGirligr Ebat

(apacitatea Lungimea cablului (apacitate de fncdrcare  Greutatea Dimensiuni

Motwuroct [IbmxiHa Ha kabena Bmectumoct Terno Pasmepu

Ycnosua JKcnnyatauun o Ycnosua XpaHeHua o

Warunki uzytkowania -10-40°C Warunki przechowywania -40-60°C

Kullanim kosullan Temneparypa OThoc. BaxHoCTs Bo3gya  Depolama sartlan Temneparypa

(Ondltll pentru folosire Tempera‘[ura V\/zg\gdna Wi\gomoé( COndIUI de péstrare Tempera[ura

YenosuA 3a ynotpe6a  Sicaklik powietrza YenosuA 3a coxparerne  Sicaklik
Temperaturd Bagil hava nemliligi Temperaturd
Temnepatypa Umiditatea relativd a aerului Temnepatypa

OTHoCUTeNHa BAXHOCT
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Ounctka | Czyszczenie | Temizleme | Curdtire | MouncrBane

@ ITepen unCTKoiA 00A3aTENbHO BblHIMAITTe BUNKY U3 CETeBOI PO3eTKY 1 AaiiTe MpUBOPY OCTHITb. Henb3A UCMOb30BATL METANMNYECKYe fieTank,
TBEpLbIe NPEAMETbl K aBpa3yBHbIE YCTALLIErO CPEACTBA. Hacaaka ANA 3aMeLLMBaHA He BbIHVMACTCA, OHa OTMbIBAETCA MbifIbHOV BOZO.
Przed czyszczeniem wyjac zawsze wiyczke sieciowg i poczekac az urzadzenie sie ostudzi. Nie stosowac metalowych czesci, twardych
przedmiotéw ani ostrych srodkéw czyszczacych. Trzepaki s3 zamocowane na state: moczy¢ w cieptej wodzie z mydtem.
Temizlemeden once elektrik fisini daima cekiniz ve cihazin sogumasini bekleyiniz. Metal parcalar, sert cisimler veya asindirici temizlik
maddeleri kullanmayin. Yogurma kolu gikartilamiyor: sicak sabunlu suyun icinde islatin.

Inainte de curatare decuplati aparatul de la sursa de alimentare si lasati-| sa se raceasca. Nu folositi obiecte metalice mici, obiecte tari
sau agenti de curdtare cu efecte abrazive. Nu vrea sd iasd paleta de amestecare: fnmuiati in apd cdldutd cu sdpun.

[pean noumMCTBaHE BIHATY V3BaXaiiTe MPEXOBYA LUENICEN 1 0CTaBeTe ypeaa Aa Ce OXNagu. He v3non3saiite MeTanHy Yactu, TBbpAK
npeaMeTI UK abpasvBHIN NOYNCTBALLIM CPeACTBA. KyKaTa 3a pa3mecBaHe He Moxe a Ce CBaN: HaKIICHeTe B TONNA CanyHeHa BOAa.

[pombITb B ropAuyeil Boge v BbiCyLNTb. Henb3A MbiTb B NOCYA0MOEYHON MalLinHe!

Umy¢ w goracej wodzie, nastepnie wysuszy¢. Nie my¢ w zmywarce do naczyn!

Sicak deterjanli su ile yikayiniz, kurulayiniz. Bulastk makinesine dayanikli degildir!

A spdla cu apd de spdlat fierbinte, a usca suplimentar. A nu se spala in masina de spalat vase!
W3mwBaT Ce C ropeLLia Bosia i Ce OCTaBAT Ja U3CbXHaT. He e NoAXoAALL0 32 CoAOMUANHY MaLnHM!

BbiTepeTh Hacyxo, Z1aTb BbICOXHYTb. He Ucronb3yiite pactBopuTenb.

Wytrze¢ wilgotng $ciereczkg, nastepnie poczekac, az wyschnie.

Nemli bezle siliniz, kurumaya birakiniz. Cozeltici madde kullanmaymniz.

Stergeti aparatul cu o bucatd de haind umedd, apoi ldsati aparatul sd se usuce. Utilizarea
substantelor cu efect solvent este interzisd.

\ = /36mpcBa ce ¢ BnaxHa Kbpna, 0CTaBA Ce Aa U3CbXHe. 1a He Ce U3non3gar pasTBopuTeny.

s

@ [1pu JuTenbHOM HEUCroNb30BaHU Cyxie HACAAKH HEOBXOBUMO XPaHNTb B GOpMe ANA BbINEUKW, a J033TOP BCTaBUTb Ha MecTo.
W przypadku dtuzszego niekorzystania suche akcesoria przechowywac w formie do pieczenia i natozy¢ urzadzenie dozujace.
l Uzun siire kullaniimadiginda kuru aksesuart ekmek kazani icinde muhafaza ediniz ve dispenseri takiniz.
In perioadele de timp in care nu folositi aparatul stocati componentele uscate in tava de copt, pusa in aparat.
KoraTo He ce u3non138a No-NPOALMKUTENHO BpeMe, ChXparABaiiTe CyxuTe NPUHAANEXHOCTH BB (OPMaTa 3a NeyeHe 1 MocTassiiTe 403aTopa.

+ | Aonontenue | Osprzet opcjonalny | Opsiyonal Aksesuar | Accesorii optionale |
-I-I-+ OnunoHanHM akcecoapu

n ~—

Art. 9600 25 82 Art. 9600 25 83 Art. 9600 25 84
(Dopma Ana BbIneukn Hacagka Ans 3amelunBania HacagKa «kpiok»
Forma do pieczenia Ugniatacz Haczyk

Kalip Hamur yogurucu (Cengel

Formad de copt Vergea de framintat (irlig

(Dopma 3a neyexe Tounnka Kykin

BaRERCnER DG EENGE




MNepen cambim nepBbim BKnloyeHuem | Przed pierwszym uzyciem |
ilk kullanimdan énce | Inainte de prima intrebuintare |
Mpeau nbpBata ynotpeba

Oumctutb Npnbop
Oczyscic¢ urzadzenie
Cihazin temizlenmesi
Curatirea aparatului
[TouncTBaHe Ha ypeaa

: 7::\.2.

s |

Mogrotoka npubopa
Przygotowac urzadzenie
Cihazin hazirlanmasi
Pregatirea aparatului
logroTBAHe Ha ypesa

Yuctka = crp. 6
(zyszczenie >str. 6
Temizlik > S6
Curdtare = Pag. 6
[TouncrBaxe = cip. 6

/13Bneub fo3atop

Wyjac urzadzenie dozujace
Dispenseri ¢ikartin

Luati dozatorul

(Banete f103aTopa

J13Bneub Gopimy And Bbineuki
Wyjac¢ forme do pieczenia
Ekmek kazanini gikartin

Luati tava de copt

(Banete gopmaTa 3a neyeHe

==

Beep #

1) Pazorpes 10 MuHyT
Podgrzac przez 10 min.
10 dak. isitiniz
Incalzirea timp de 10 de min.
10 MIH. HarpABaHe

BcraBuTb Hacagky AnA 3ameLuyBaHuA
Natozy( trzepaki

Yogurma kolunu takin

Montati paleta de amestecare
MocTagete Kykata 3a pasmecBate

Kpbika fomxHa ObiTb OTKPBITOIA!
Pokrywe pozostawi¢ otwarta!
Kapadi acik birakin!

Ldsati capacul deschis!
OcTageTe Kanaka oTBopeH!

Oumctutb Npubop
Oczyscic urzadzenie
Cihazin temizlenmesi
Curatirea aparatului
lMouncTBaHe Ha ypesa

Bbibpatb nporpammy 14
Wybrac program nr 14
14 n0'lu programi secin
Selectati programul 14
/136epete nporpama 14

BcraguTb 0 ienyka Gopity AnA Boineukyt
Umiescic i zablokowac forme do pieczenia
Ekmek kazanini yerlestirin, yerine oturtun
Inserati tava de copt, fixati

MocraeTe Gopmara 3a neyexe, GukcupaitTe

Myck
Uruchomi¢
Baslatin
Uruchomi¢
(TapTupaHe

BbIHyTb BUAIKY M3 PO3€TKH, aTb OCTbITb U NPOUUCTATD ONATD.
Urzadzenie odfaczy¢, pozostawic do ostygnigcia i ponownie wyczyscic.
(ihaz fisini cekin, sogumasini bekleyin ve tekrar temizleyin.
Scoateti aparatul din conector, ldsati s Se rdceascd si curdfati din nou.

W3kniouere ypena ot Lencena, 0CTaBeTe fa U3CTUHE 11 MOUNCTeTe OTHOBO.

MoakniounTb BUAKY
Podtaczy¢ do gniazdka
Fisi prize takiniz
Conectarea la prizd

BknouBaHe

Beep,

3886

BbikniounTb npubop
Zakoriczyc¢ funkcje
Fonksiyonu sonlandirin
Terminati functia

3aBbpLUBAHE Ha DYHKUMATA

@ 1) HarpeTb npu6op Ge3 uHrpeaerTos. OTX0AbI NPOU3BO/ACTBA BbIFOPAT. BO3MOXHO NOABAEHHME KOMOTI/NOABAEHIE NOCTOPOHHUX 3aMaX08 — NPOBETPUTS!

1

Urzadzenie nagrzac bez skiadnikow. Pozostatosci fabryczne ulegajg spaleniu. Istieje ryzyko powstania dymu/zapachu — przewietrzyc!
(ihaz, icinde malzeme olmadan isitin. Uretim kalintilar yanar. Duman /koku olusumu miimkin — havalandininiz!
Incdlziti aparatul fdrd ingrediente! Se ard patile inutile ramase din fabricatie. Este posibil sa se formeze fum/simta miros — se aeriseste!

3arpeiite ypena 0e3 npoaykTu. OCTaTbLyuTe OT NPOU3BOACTBOTO U3rapAT. Bb3MOXHO € Aa ce noABN AUM/MUpUC — nposeTpere!
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06wwit Bup npubopa | Schemat orientacyjny urzadzenia |
Cihaz Hakkinda Bilgiler | Prezentarea generala a aparatului |

Mpernep Ha ypepa
Jozatop| @  Uro0bi ci06pUT X71e6 GpyKTaMM, Opexam, LOKoNaAoM U Mpoy.
Urzadzenie dozujace OHU aBTOMaTHYECKY 330PacbIBAIOTCA B COOTBETCTBYIOLLI MOMEHT.
Dispenser 1 Do wzbogacenia chleba owocami, orzechami, czekolada, itp.
Dozator Zostang one automatycznie dodane w odpowiednim czasie.
Pyuka Jlozatop Ekmeklere meyve, findik, ikolata vs. eklemek icin.
Uchwyt Bunlar otomatik olarak tam dogru zamanda iine atilir.
Kulp Pentru a adduga la paine fructe, nuci, ciocolatd etc.
Maner Acestea vor fi addugate automatic in momentul potrivit.
PHKOXBATK 3a nofobpABaHe Ha xnAba C NN0A0BE, ABKY, LIOKONAZ U T.H.
Te ce nyckar aBTOMATUYHO B TOUHIA MOMEHT.

KpbiLuka co CMOTPOBBIM OKHOM Moncsetka
Pokrywa z okienkiem Odwietlenie
Gozetleme pencereli kapak Aydinlatma
(apac cu fereastrd de vizualizare [luminare
Kanak ¢ npo3opue 3a HabnioaeHue Ocenenne

(opma ANA BbINEYKY C HaCAZKO
N4 3aMeLINBaHIA

Pokrywa do pieczenia z trzepaczkami
Yogurma kollu ekmek kazani

Tavd de copt cu paletd de amestecare
(opma 3a neyeHe ¢ KyKka 3a pasMecBaHe

MaHenb ynpagnexua ¢ 1abno

Panel sterowania z wyswietlaczem
Ekranli kumanda paneli

Panou de comandd cu afisaj electronic
[laHen 3a ynpafieHue ¢ gucneit

MepHblii CTakaH
Kubek do odmierzania
Olcek

Vas gradat

(b/1 33 u3mepBatHe

Hacanka «kpiok» @ [InA u3BneueHuA Hacaakw AnA 3ameWnBanyA 13 xneoa
Haczyk Do usuwania trzepaczek z chleba

Cengel l Yogurma kolunu ekmegin icinden ¢ikartmak icin

(irlig Pentru scoaterea paletei de amestecare din paine

Kykn 3a 0TCTPaHABAHE Ha KykaTa 3a pa3mecBaHe 0T x1A0a

FEFEDLDEEEHERRIAEE ;



[laHenb ynpasnexus — OTperynupoBaTh BblAEPXKKY BpeMeHY Npu BKAIUEHUN (BO3MOXHO TObKO AnA nporpamm 1-9, 11,121 17)
Panel sterowania — YBeNNUMTL/yMeHbLIUTb BPeMA NPUr0TOBAEHNA (BO3MOXHO TONbKO And nporpamm 14, 15,18 1 19)
Kumanda panosu — (e KHOMKIN 0AHOBPEMEHHO HaXaTbl: BKIOUMTH NOACBETKY (0HA ABTOMATUYECKI BbIKIUAETCA Yepe3 HeKOTopoe Bpems)
Tabloul de comanda — Ustawic Qprézmen\e/\uxs'%Q(zerwia (mozliwe v\;fy%Q(znie w przyp_adku programow nr 19, 11,12 17) _
06cnyxBaLy naven — Wydhuzyc lub skrocic czas przygotowania (mz\ we wytacznie w przypadku programow nr 14, 15, 16, 18 119)

— Jednoczesnie nacisna¢ oba przyciski: Wiaczy¢ oSwietlenie (wytacza sie automatycznie po pewnym czasie)

— (alisma gecikmesini ayarlayin (sadece 1-9, 11, 12 ve 17 no'lu programlarda miimkiin)

— Hazirlama siiresinin uzatiimasi/kisaltilmasi (sadece 14, 15, 16, 18 ve 19 no'lu programlarda mimkiin)

— Iki tusa ayni anda basiniz: Aydinlatmanin agilmast (belirli bir sire sonra otomatik olarak kapanir)

Setati intdrzierea de pornire (este posibil numai la programele 1-9, 11,12 5 17)
— Prelur ngiti timpul de preparare (este posibil numai la programele 14, 1 j 16,181 19)
Ambele taste apdsate impreund: Porniti iluminarea (se stinge automat dupd ceva timp)

— HacTpoiika Ha 0TnOXeH CTapT (BB3MOXHO camo npyu nporpamu 1-9, 11,12 1 17)

— Y[bnxaBate/CbKpalliaBaHe Ha BPEMETO 3a NPUroTBAHE (Bb3MOXHO camo npy nporpamu 14, 15,16, 18 1 19)

— ExHoBpeMeHHO HaTiICkaHe Ha ABaTa ByToHa: BKniouBaHe Ha OCBETAEHYETO (113KM10YBA Ce ABTOMATHYHO CEfl OpeaeneHo Bpeme)
Bec (TeneHb NoApyMAHUBAHIA
Waga Stopier zarumienienia
AGirhigi Piskinlik derecesi
Greutatea Grad de rumenire
Terno (TeneH Ha 3auepBABaHe
lporpamma Myck/Cron/MpepbiBaHne
Program Start/Stop/Przerwanie
Program Ag/Kapat/Duraklat
Program Pomire/Oprire/Intrerupere
lporpama Crapt/Cron/Mpekbcsate

Etichetd autocol

(lipiti pe aparat et

antd cu lista programelor
icheta cu limba doritd)

®
\

(Tukep ¢ nperniesl Ha nporpamuTe (3anenete
Kenaua e3nK Bbpxy ypesa)

ERCREERE

T aresbror 11 Tog kneten YaiiHaa noxka| @™ ceepxom @ | (T00BAA NOXKA
3 Sovoraiabrot 13 Kouprong cneten Lyzeczka doherbaty| ) ubata S |tyika stotowa
S 13  Tatl kagig e Yemek kasi
§ Cprass Programm 14 Refswain Lingurd de ceai C’prx Lingurd de apd
3 mierbrer 19 Teig e Froche sinweichen Haera moxike T (ynera moxia
pfaska 8

[puKpenuTe Hakneiiky ¢ ykasaHuamiI no silme

nporpamMman (Ha Hy>kHoM A3blke) MepHas noxka stearsd

Nalepka z przegladem programéw (naklei¢ Miarka pasHa

W wybranym jezyku na urzadzenie) Olcii kasad

Uzerinde programlar bulunan etiket (istediginiz Lingurd de mdsurat \

lisanda olani cihazin iizerine yapistirin) MEpMTeﬂHa NBXIL 17

AT)$)




06wwit Bup npubopa | Schemat orientacyjny urzadzenia |
Cihaz Hakkinda Bilgiler | Prezentarea generala a aparatului |

Mpernep Ha ypepa

[Jlucnneit
Wyswietlacz
Ekran

Afisaj
[lucnneit

BblbpaHHas nporpamma
Wybrany program
Secilen program
Program ales

/136pata nporpama

BbibpaHHas cTenexb noApyMAHIBaHNA
Wybrany stopien podpieczenia

Secilen kabuk rengi derecesi

Gradul de rumenire selectat

W136paHa cTeneH Ha u3nuyate

Xoz BbINONHEHNA NPOrpaMMbl
Postep programu

Program gelismesi

Stare program

Hanpesbk Ha nporpamata

@ (1080 TekyLLiero COCTOAHYA NPOrpamMMbl Muraer
Miga stowo aktualnego statusu programu

1 Secilmis olan program statiisii kelimesi yanip séniyor
Palpdie cuvantul statusului de program actual
[lymara 3a akTyanHoTo CbCTOAHME Ha Nporpamara Miura

B 3aBUCUMOCTY OT BbIOPaHHOI MpOrpammbl
0TpabaTbIBAIOTCA He BCE ITanbl NPOrPamu.

W zaleznosci od wybranego programu nie zostang
wykonane wszystkie kroki programu.

Secilen programa badli olarak biitiin program

adimlarr uygulanmaz.

Tn functie de programul selectat, nu se vor parcurge

to{i pasii de program.

B 3aBucumocT ot m36paHaTa nporpama, He BCUYKK
CTBNKK OT Nporpamarta e U3nbiHABAT.

FFREEOHCE 26

BbibpaHHblii Bec

Secilen agrlik
Greutate aleasd
/136pato Terno

10009
Ferment 2

'500g 7509
Preheat

@ Makc. Bec BCex uHrpesveHToB
Wybrana waga Maks. waga wszystkich skfadnikéw
l Biitiin malzemelerin maks. agirligi
Greutatea maximd a tuturor componentelor
MaKc. Terno Ha BCUKM ChCTaBky

Ha(TpoeHa Bbl€DXKd BPEMEHW NP BKNKYEHIN

Ustawiono opdZnienie wiaczenia
(alisma gecikmesi ayarlandi
Intérzierea la pornire setatd
OTNOXeH CTapT HaCTpoeH

Mer. O Reservatio.
Stir 1 Ferment 3

Rest '-"_-l"-":' Bake
|

Stir 2 l_-ll_ll_-lL

Ferment1  Bread maker End

Warm

Bpema npurotosneHma [u : MuH]
(zas przygotowania [godz: min.]
Pisirme siiresi [Saat: Dak ]

Timp de preparare [ora: min.]
Bpewme 3a npuroTBAHe [uac. : MuH.

Light Medium Dark,

>

Npensaputenshbii nogorpes | [TITATRTE]  Bpoxenye 2

Wstepne ogrzewanie

On isitma
Preincélzire

IpenBAPUTENHO 3arpaBaHe

3amec 1
Zagniatanie 1
Yogurma 1
Framantare 1
Mecene 1

Bbinexupaxue
Odpoczynek
Dinlendirme
Odpoczynek
(Otnoumsate

3amec 2
Zagniatanie 2
Yogurma 2
Fradmantare 2
Mecene 2

bpoxerue 1
Wyrastanie 1
Mayalanma 1
Dospire 1
Bracsane 1

Wyrastanie 2
Mayalanma 2
Dospire 2
Bracsane 2

bpoxerne 3
Wyrastanie 3
Mayalanma 3
Dospire 3
Bracsane 3

Bbineyka
Pieczenie
Pisirme
Coacere
Coacere

Mogorpes
Utrzymywanie w cieple
Sicak tutma

Tinere la cald
MoaabpxaHe ropeLo

(=]
=)

KoHel,
Koniec
Son
Sfarsit
Kpaii

8| &) N6
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BbigepKka BpemeHu npu BKnlouenun | Opoznienie wiaczenia |
Calisma gecikmesi | Intarzierea pornirii | OTnoxeH crapt

Bpema NpuroToBNEHINA MOXHO YBEUNTb /COKPATUTB A0 15 u. He npuroaHo npyu ncnonb30Baum CKOPOMOPTALLMXCA UHTPEAKeHTOB
(Auu uT. 4.)! InA onTUManbHbIX pe3ynbTaToB Heo6X0AMMO NPUCHINATL APOMCKAMM C HEOONBLLIM KOAMUECTBOM MYKH..

(zas przygotowania mozna wydkuzy¢/skrécic do maks. 15 godzin. Nie nadaje sie do stosowania ze sktadnikami ulegajacymi zepsuciu
(np. z jajkami)! Drozdze pokry¢ niewielkg iloscig maki, aby zapewni¢ optymalng aktywnosc.

Pisirme siiresi en fazla 15 saat uzatilabilir/geciktirilebilir. Bozulabilen malzemeler (yumurta vs.) kullanildiginda uygun degill En iyi sekilde
mayalanmas! icin maya (izerine az miktarda un ortiin.

Timpul de preparare poate fi prelungit/intarziat pand la max. 15 ore Nu este recomandat in cazul ingredientelor perisabile (oud etc.)!
Acoperiti drojdia cu putind fdind, pentru a asigura o activitate optimd.

BpemeTo 3a npuroTBAHe MOXe Aa Ce YAbAXaBa/CbKpaLLasa A0 Makc. 15 yaca. He e noaxoaALL0 Npy u3non3BaHe Ha Gbp3opa3BanaLLy
ce npogyKTy (Aliua v Ap.)! MokpuiiTe MadTa ¢ Manko 6paLLHO, 3a 1 OCHTYPUTE ONTUMANHA aKTUBHOCT.

1

[TopAaaok aencTBuii: Mpumep:
Postepowanie: Przykfad:
Yapilacak islemler: Ornek:
Modul de operare: Exemplu:
Modul de operare: Mpumep:
- -

1. Korga y meHa byaet rotos xneb? K 3aBTpaky 8 7:30 u.

Kiedy chleb ma by¢ gotowy?
Ekmegim ne zaman hazir olsun?

(and ar trebui sd fie gata pdinea mea?
Kora na bbae rotos MosT xns6?

Na sniadanie o godz. 7.30.
Kahvaltr icin saat 7.30'da.
Pentru micul dejun, la ora 7:30.
32 3aKycka B 7:30 vaca.

. 4

. Korna HaunHatb npurotosneHue?

Kiedy rozpoczynam przygotowanie?
Pisirmesini nasil baslatinm?

(Cand pornesc prepararea?

Kora 3amoypam npuroTeAHeTo?

.

[lo Toro, Kak A nAry cnatb, B 22:00 y.
Zanim péjde spac o godz. 22.00.
Yataga yatmadan dnce saat 22.00'de.
Tnainte s& ma duc la pat, la ora 22:00.
Mpeau Aa a1 nerxa B 22:00 vaca.

N 4 D 4

3. Pacyer pasHuLbl BO BpEMeHI Mexay Hauanom Hauano npurotosnexya Kenaemoe okoHuaHve
NPUTOTOBNEHNSA 1 XKENAEMbIM OKOHUAHMEM: Start przygotowania Pozadane zakoriczenie
Obliczy¢ roznice czasu pomiedzy rozpoczeciem Pisirmenin baslamasl Istenilen son
przygotowania a pozadanym czasem zakoriczenia: Pornirea prepararii Sfarsitul dorit
Pisirmenin baslamasl ile istenilen son arasindaki Hauano wa npurotesse Kenan kpait

zaman farkinin hesaplanmasi:

Calcularea diferentei de timp intre pornirea
prepararii si sfarsitul dorit:

V3uncnete pa3nukata BbB BPEMETO Mexay
HauanoTo Ha NPUrOTBAHETO U XeNaHuA Kpail:

9h 30 min
22000 PP IPDID D T30

v v
4. YBeNuueHve BpemeHI NPUToTOBMEHIUA Ha PAacCUNTaHHOe BPeMA: unm
(zas przygotowania wydtuzy¢ o wyliczony czas: |ub

Pisirme zamaninin hesaplanan zaman kadar uzatilmasi: ﬁ veya ﬁ } 9 3”
Prelungiti timpul de pregatire la timpul calculat: sau
YIbiKeTe BPEMETO 33 NPUTOTBAHE C U3UNCNEeHOTO BPEMe: um

FFEHEOHEE B0
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BaxHble ykasaHua | Wazne wskazowki | Onemli agiklamalar |
Informatii importante | BaHu yka3anua

[ | locnenoBatenbHocTb 06aBneHMA ‘ JckniounTe KOHTaKT ApOXKeNt ¢ COMbIO/KMAKIMM VHIpefineHTamin — B Myke HeoDX0AUMO caenaTh

WHTPe/NeHTOB: HebonbLuyio AMKY. cronb30BaTh TONKO Cyxire APOXCKIA (OHM He 0N Hbl 6biTb MPOCPOUeHb)!
Kolejnos¢ dodawania sktadnik6w: Drozdze nie z solg/zamiesza¢ ptyny — unika¢ powstawania grudek w mace. Stosowac
Malzemelerin doldurma sirasi: wytacznie suche drozdze (zwraca¢ uwage na date przydatnosci do spozycia)!
Kolejnos¢ dodawania sktadnikw: Mayay! tuz/sivilar ile temas ettirmeyin — unun icine kiiciik bir cukur agin. Sadece kuru
Mocneo0BaTeNHOCT Ha NOCTaBAHE maya kullanin (son kullanma tarihine dikkat)!

Ha CbCTaBKIT: Evitati ca drojdia sd vind in contact cu sarea/sau lichide — nu facefi jgheab in faind.

Folositi exclusiv drojdie uscatd (fifi atenti la data de expirare)!
He nocTagsiite MasTa B KOHTAKT CbC CO/TEYHOCTU — He NpaBeTe KnaeHue B OpaLHOTO.
J13non3Baifte camo cyxa mas (CbOnionasaiite Cpoka Ha roaHoCT)!

4. 1. Knakve nHrpeaueHTol 2. (axap/conb 3. Myka 4. [Ipoxxu

3, Plyny Cukier/s6l Maka Drozdze
Swvilar } Seker/Tuz } Un } Maya

2. Lichide Lahdr/sare Fdind Drojdie

1. TeuHoctn 3axap/con bpauo Ma#

I Bce uHrpeveHTbl /WAKOCTH J0MKHbI BbiTb KOMHATHOI TeMnepaTypbl.
Wszystkie skfadniki/ptyny musza mie¢ temperature pokojowa.
Malzemelerin/sivilarin isisl, oda isisina esit olmalidir.

Toate ingredientele/lichidele vor avea temperatura camerei.
Bcuukw npoaykTi/TeuHoCTM TPAGBA Aa MAT CTaiiHa TemnepaTypa.

I YnanuTe oCTaTKy UHTPEAMEHTOB C GOPMbI N4 BbieyKi /13 Npubopal Hemb3a OTKPbLIBATH KpbLLiky BO BpeMS
NPUroTOBNIEHIA; B MPOTUBHOM Clyuae Xneb ocaaeT. [poBepKa roTOBHOCTY: BKNIOUMTb NOACBETKY (0AHOBpE-
MeHHO HaXaTb KHOMKN +/—).

Resztki sktadnikéw usunac z formy do pieczenia/urzadzenia! Podczas przygotowywania nigdy nie otwiera¢
pokrywy — w przeciwnym razie chleb moze opas¢. Sprawdzenie wyniku pieczenia: Wigczy¢ oswietlenie
(jednoczesnie przycisnaC przyciski +/— ).

Ekmek kazanindaki/cihazdaki malzeme artiklanini temizleyin! Pisirme sirasinda kapag asla agmayin - aksi halde
ekmek icine ¢okebilir. Pisirme sonucunu kontrol etmek icin: Aydinlatmay agin (+/— tuslarina ayni anda basin).
Indepartati resturile de ingrediente de pe tava de copt/aparat! Nu deschideti capacul aparatului in timpul functionarii —
pdinea poate sd cadd inapoi Pentru a verifica rezultatul coacerii: Porniti lumina (apdsand impreund tastele +/-).
OTCTpaHABaiiTe 0CTaTBLN OT CbCTaBKI N0 GOPMaTa 3a NeveHe/ypeaal Hukora He oTBapaiiTe Kanaka no Bpeme
Ha NPUrOTBAHETO — B NPOTUBEH CyYail XAGBT MOXe Aa cnaaHe. 3a Aa NPOBepUTE Pe3ynTaTa OT NeyeHeTo:
Bkniouete ocseTneHueTo (HaTuCHeTe eHOBPEMeHHO byToHwTe +/—).

I He npesbiwaiiTe MakcAManbHblil Bec uHrpeauertos — 1000 T (B T. Y. B TOTOBALIUXCA CMECAX).
Nigdy nie przekracza¢ maksymalnej wagi sktadnikdw réwnej 1000 g (rowniez w przypadku mieszanek do pieczenia).
1000 g olan maksimum malzeme agirhigini asla asmayin (hazir karisim ununda da).
Nu depdsiti niciodatd greutatea maxima a ingredientelor de 1000 grame (nici la mixuri pentru prajituri)
HuKora He npeBuLIaBaiATe MaKCUMaNHOTO Terno Ha cbcrakute o1 1000  (A0pW U NPV FOTOBY CMeECH 3a NeyeHe).

I Mpu npuroToBAREHuUY CMecelt And BbiNekaHiA 06A3aTeNbHO COONIAAITE YKa3aHNA M3roToBUTENA.
W przypadku mieszanek do pieczenia zawsze stosowac sie do wskazowek producenta.
Hazir karisim ununda daima dretici uyanlarina dikkat edin.
La mixuri pentru prdjituri, fiti atenti intotdeauna la instructiunile fabricantilor.
pu roTOBI CMeC 3a NeyeHe BUHarM CbOloAaBaiATe Yka3aHATa Ha NPOU3BOATENA.

FEFEDDOUEEEHEERIAEE n




3anuTb
Nala¢
Doldurunuz
Umplefi
HanbnHete

2

BctaButh
Wtozy¢
Takin
Inserati
[TocTaBsHe

Ucnonb3oBanue Bmecte ¢ po3atopom | Uzycie z urzadzeniem dozujacym |
Dispenserli kullanim | Folosire cu dozator | CBanete go3aropa

—_

W38neyb go3atop )
Wyjac urzadzenie dozujace
Dispenseri ¢ikartin

Scoateti dozatorul

(Banere f03aTopa

Mocne ncnonb3oBaHusA
Po uzyciu

Kullandiktan sonra

Po uzyciu

Cnep ynotpeba

BRoXwTb UHTpeaMeHTbI

Wrozy¢ skfadniki

Miks yapilacak maddeleri doldurunuz
Introduceti ingredientele
MoctagsHe Ha npoaykTuTe

3aKpoitTe KpbILLKY
Zamkna¢ wieczko
Kapagini kapatiniz
Ainchide capacul
KanakbT ce 3aTBapA

[Toapo6HOCTI OnKcaHbl B rnaBe
«/lcnonb3oBaxiue»

Dalsze informacje w rozdziale
«Uzytkowanie»

«Kullanim» bélimiyle devam
Mai departe la capitolul «Folosire»
[Togeue B rnaga «ynotpeda»

BcTasuTb f03aTOp, ANA Uero 3alLeNkHyTb ero BHIA3Y, HAXaTb Ha OTMMPAIOLLMI 3NEMEHT 11 BBECTU BBEPXY
Wrozy¢ urzadzenie dozujace: zablokowac na dole, nacisna¢ odblokowanie i wysuna¢ do géry

Dispenserin takilmasl: alttan oturtun, kilit acma diizenegine basin ve yukaridan yerine siiriin

Inserati dozatorul: fixati jos, apdsati deblocarea si introduceti sus
MocTasAHe Ha J03aTopa: GUKCUpaiiTe 0TAONY, HATUCHETE 0CBOBOXABAHETO U BKapaiiTe oTrope

J138neub 11 ouncTuTb A03aTOP => CTP.

6

Wyja¢ i wyczysci¢ urzadzenie dozujace = str. 6

Dispenseri cikartin, temizleyin = S. 6
Scoateti dozatorul, curdtati = Pag. 6

(BanAHe Ha A03aTopa, NOYNCTBAHE = CTP. 6

3aKpbITh 1 BCTaBHUTD 4033TOP
Urzadzenie dozujace zamkna( i whozy¢
Dispenseri kapatin, takin

Inchideti dozatorul, punefi induntru
3aTBapAHe, N0CTaBAHe Ha A03aTopa

@  /103aT0p B COOTBETCTBYIOLLEE BPEMA ABTOMATHUECK OTKPbIBAETCA U 100ABAAET UHTPEAUEHTDI (TONKO ATA porpaMm 1-9 1 12).

Urzadzenie dozujace otworzy sie automatycznie w odpowiednim czasie i doda skfadniki (wytacznie dla programéw 19 12).
Dispenser otomatik olarak dogru zamanda acilir ve malzemeler icine atilir (sadece 1—9 ve 12 no'lu programlarda).
Dozatorul va fi deschis automatic in momentul potrivit, si ingredientele sunt aruncate in tavd (numai la programele 1-95i 12).

,[l03aT0pr (€ 0TBAPA dBTOMATWYHO B TOYHINA MOMEHT 11 CbCTaBKUTE (€ ,[lOﬁaBﬂT ((aMO npu nporpamun 1-9n 12)

1) Henb3a nepenonHATs f03aTop, 00A3aTeNbHO COOMOAHNE YKa3aHHbIX KONUUeCTB no peuenty!
Nie przepetniac urzadzenia dozujaceqo, zawsze przestrzegac ilosci podanych w przepisie!
Dispenseri asla asir doldurmayin, daima tarifte belirtilen miktarlara dikkat edin!

Nu supraincdrcati dozatorul niciodatd, luati in considerare intotdeauna cantitdtile date in refetd!
Hykora He npenbnBaiite 403aT0pa, BUHaru Cbbiofagaiite nocoueHoTo KoMUecTso no petental

, FFEEODEE B0
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min. 20cm
[logroToBKa
Przygotowanie
Hazirlanmasi
Pregatirea = min.
MoaroTsHe & . Y\10m

Ikcnnyatauma | Uzycie | Kullanimi | Modul de utilizare | W3non3Bane

dikkat edin!
Montati pe o suprafatd pland (pdstrati distanta minima!)
locTageTe BbPXy paBHa 0CHOBA (CNa3BaiiTe MUHMMANHO Pa3cToAHMe!)

Deschideti cap
OTBOpeTe Kanaka

MogkniounTb BUAKY
Podtaczy¢ do gniazdka
Fisi prize takiniz
(onectarea la prizd
Brniousaxe

[0 3aBepLueHmto nporpamMmbl
Po zakoriczeniu programu
Programin sonunda

Dupd terminarea programului
(e 3aBbpLUBaHe Ha nporpamara

olarak baslar (sadece 1-9 no'lu programlarda)

Functia de tinere la cald (max. 1 ord): porneste automat dupd
terminarea programuluw (numai la programele 1-9)

OyHKuNA 32 noAAbPKaHe ropelwto (Makc. 1yac): crapTupa agTo-
MaTIUHO C1ef 3aBbPLLUBAHE Ha Nporpaiata (camo npy nporpamn 1-9)

Waga wszystkich sktadnikéw nie moze przekraczac ustawionej wagi!
Biittin malzemelerin agirligr ayarlanmig olan agirhdi asmamalidir!

Bbibop nporpammbl = c1p. 16
Wybér programu = str. 16
Programi secin = S. 16
Selectati programul = Pag. 16
/136epete nporpama > c1p. 16

Beep)

8886

W3neub ¢opmy N4 Bbineuki

YCTaHOBUTb Ha POBHOI NOBEPXHOCT (COBMI0AAA MUHUMANbHBIT OTCTYN!) | OTKPBITS KPbILIKY
Postawi¢ na réwnej powierzchni (zachowac¢ minimalny odstep!) Otworzy¢ pokrywe Wyjac forme do pieczenia
Dispenseri asla agiri doldurmayin, daima tarifte belirtilen miktarlara  |Kapad aciniz Ekmek kazanini gikartin

Scoateti tava de copt

(BaneTe ¢opmata 3a neuvexe

G

1)

7509 ) 1000g » 5509 -

MpuroToBneHue Beep Beep
Przyrzadzanie #

Pisirme

Prepararea ll
MpuroToBnABaHe

BbibpaTb BeC cofepXumoro
Wybor wagi napefnienia
Dolum agirhigini se¢in
Selectati greutatea de umplere

/136epeTe Terno Ha ChAbPKaHNeTo

-

1) Bec Bcex BMecTe B3ATHIX VHIPEAVEHTOB HEe I01XKEH NPeBbILLdTb 3a/]aHHbIIA Bec!

OyHKLWA coXpaHeHus Tenna (Makc. 1y): 3anya<aem ABTOMATUYECKN | 3aBEPLIMTD BbIHYTb BITIKY U3 PO3€TKN
10 3aBepLLIeHINI0 MPOrpaMMbl (TONbKO ANA Nporpamm 1-9) Zakoriczy¢ Wylaczy¢ z gniazdka
Funkja utrzymania ciepta (maks. 1 godzing): uruchamia swe auto- |Bitirilmesi Cikartiniz

matycznie po zakoriczeniu programu (wyfacznie dla programow 1-9) Terminare Scoateti din priza

Ik tutma fonksiyonu (maks. 1 saat): program sonunda otomatik |3agwpuwsare V3kniouBake oT Lwencena

1

Greutatea tuturor ingredientelor nu poate sd depdseascd greutatea setatd!
TernoTo Ha BCUUKI CbCTaBKI He 01Ba a Ha/BULIABa HACTPOEHOTO Terno!

FEFEDDUEEHERRIAEE
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MocnenoBaTenbHOCTb A00aBNEHA UHTPEAVIeHTOB = CTp. 12
Kolejnos¢ dodawania sktadnikéw = str. 12

Malzeme sirasi = S. 12

Ordinea ingredientelor = Pag. 12

[ocneaoBaTenHoCT Ha CbCTaBkiTe = CTp. 12

2 ;)“

Mo xenaHuio: ycTaHoBKa Ao3atopa = c1p. 13

Jedli to niezbedne: Umieszczanie urzadzenia dozujacego - str. 13
Gerektiinde: Dispenseri takin > S. 13

Dacd este necesar: Inserati dozatorul = Pag. 13

Mpu Hyxpa: MocTasAte Ha foatop = cp. 13

BcrauTb Hacaaky AnA 3amelLBaHuA
Natozy( trzepaki

Yogurma kolunu takin

Montati paleta de amestecare
MocTagere Kykata 3a pa3vecBaxe

BnoxuTb UHrpeaueHTLl

Wrozy skfadniki

Miks yapilacak maddeleri doldurunuz
Introduceti ingredientele
MocTagAHe Ha npogykTyTe

O Medium » Dark » Light ©  Max. 15h

£ . £l

BcragiTb 70 Lienuka GopMy AnA BbINeUKN
Umiescic i zablokowac forme do pieczenia
Ekmek kazanini yerlestirin, yerine oturtun
Inserati tava de copt, fixati

(octagete GopmaTa 3a nevere, QuKkcupaiire

3aKpoiATe KpbILLKY
Zamkna¢ wieczko
Kapagini kapatiniz
A'inchide capacul
KanakwT ce 3aTBaps

Bbibop cTeneHy noapyMAHMBAHUA
Wybrac stopieni podpieczenia
Kabuk rengi derecesini secin
Selectati gradul de rumenire
I36epete cTeneH Ha U3nuuaHe

Mo enaHuio: yCTaHoBKa BblAEPKM BPeMeHY npy BKoueHn = c1p. 11
Jedli to niezbedne: Ustawianie op6Znienia wiaczenia = str. 11
Gerektidinde: Calisma gecikmesini ayarlayin = S. 11

Dacd este necesar: Inserati dozatorul = Pag. 11

Mpwn Hyxaa: Hacrpoiite otnoxeH ctapt = c1p. 11

Myck ABTOMaTUYeCKMiA 0CTaHOB
Uruchomic ~ Automatyczne zatrzymanie
Baglatin }Otomatikolarakdurmaktad\r
Porniti | Se opreste automat
(raprupane } (nupa aBTOMaTMuHO

OTKPBITb KpbILLKY [latb npubopy oCTbiTb
Otworzy¢ pokrywe Odczekac az urzadzenie sie ochtodzi
Kapagi aginiz (ihazin sogumasini bekleyiniz

Deschideti cap
OTBOpETE Kanaka

Aparatul se lasa sa se raceasca
OcTageTe ypesa Aa ce oxnaau

&

J13Bneub xned
Wyjac chleb
Ekmedi ¢ikartin
Scoatefi pdinea
/13Bagete xnsba

M3Bneub dopmy AnA Bbineykw
Wyjac forme do pieczenia
Ekmek kazanini gikartin
Scoateti tava de copt

(Banete (opmara 3a neyeHe

OnacHocTb 0Xora: UCMob3yiATe KyXOHHYI0 TPANKY/pykaBuUbl | Zagrozenie poparzeniem: Stosowac rekawice ochronne |

Yanma tehlikesi: Tutacak/eldiven kullanin | Pericol de ardere: Folositi carpe/manusi de bucatarie |
OnacHoCT 0T U3rapaHe: 113non3BaiTe roTBapcka Kbpna/pbKasyiin

2) (DOPMy JI1A BbIMEYKM NOCTABUTL B NEPEBEPHYTOE NONOXEHNE NPUMEPHO Ha 2 MIMH, npu HEOOXOAMMOCTI €6 MOXHO BCTPAXHYTb.

/13Bneub nnotHo BCTAaBNIEHHYI0 HACAAKY AN1A 3aMELUNBAHIA C KPIOYKOM:

Forme do pieczenia odstawi¢ na ok. 2 min., ew. lekko potrzasnac. Usuwanie zablokowanych trzepaczek za pomoca haczykow:
Ekmek kazanini yakl. 2 dakika ters cevirerek bekletin, gerektiginde hafifce asagi yukan sallaym. Sikismis olan yogurma kolunun kancayla gikartiimast:
Punefi tava de copt timp de 2 minute pe o parte, eventual scuturai usor de sus in jos Pala de amestecare blocatd se scoate cu carligul:
MocraseTe GopiaTa 3a NeveHe 06bPHaTa OK. 2 MiIH., €BEHT. PasTbpCeTe eKo Harope 1 Hafony. /13BajeTe ¢ kyka 3aneyerara kyka 3a paavecsaxe:

BRCDEEEE

15

&@)2AlT)(§)



'-' Mporpammbi
i

M Oyukuma namaTu:

| Programy | Programlar |Programe | Mporpamu

npu nepe6oe B NEKTPONUTAHIM (MAKC. Ha 15 MIH) TIPOTpaMMa Nepe3anyckaeTca Wi JOBOAUTCA /10 33BEPLLICHUA,

Funkcje pamieci: W przypadku przerwania zasilania (do maks. 15 minut) program zostanie automatycznie ponownie
uruchomiony lub wykonany do korica.
Hafiza fonksiyonu: Elektrik kesintisinden sonra (maks. 15 dakika kadar) program otomatik olarak yeniden baslatilir veya sonuna

kadar devam ettirilir.

Functia memorie: Dupd intrerupere de curent (de pand la max. 15 minute) programul este automatic repornit sau parcurs pand la sfarsit.
OyHKumna 3anameTaBaHe: (nef npekbCBaHe Ha TOKa (A0 MaKC. 15 MUH.) Nporpamara aBToMaTuuHo ce CTapTupa OTHOBO WK ce

J0BEXAa 0 Kpail.

MuweHnYHbIA Xneo:
Biaty chleb:

Beyaz ekmek:
Péine alba:

ban xnab:

Xneb HebonbLLIOV GOPMbI U3 MLIEHNYHON/Pa3HOCOPTHOI MyKH, FMIaBHbIM 00Pa30M 13 MLeHUYHOI
Zwarty chleb biaty/mieszany gtwnie z biatej maki

Baslica olarak beyaz undan olusan beyaz/karma undan som ekmekler

Pdini compacte albe sau mixte preponderent din fdind albd

KomnakTen 6an/cmeceH xnab npeaumHo ot 6ano BpatuHo

[laHeTToHE:
Panettone:
Panettone:
Cozonac italienesc:
[laHeToHe:

L

(nankve bynouku ¢ cyxodpyKTamu, COKOM, LLIOKONAAOM Wi LOMONHUTENbHbIM KOMUeCTBOM Caxapa
Stodki chlebek z suszonymi owocami, sokami, czekolada lub dodatkowym cukrem

Icinde kuru yemis, meyve sulan, cikolata veya ek seker olan tath ekmekler

Paini dulci cu fructe uscate, sucuri de fructe, ciocolatd sau zahdr addugat

(nazbK xnA6 CbC CyLuem NN0A0Be, COKOBE, LIOKONAZ U J06aBeHa 3axap

Chleb na zaczynie:

Dobrze przyswajalny i smaczny chleb na zacznie

3 Xnef 13 Tecta Ha 3akBacke: Jlerko ycBauBaeMblii X11e6 113 TecTa Ha 3aKBACKe C HACHILLEHHbIM BKYCOM

Eksi maya ekmegi:
Pdine cu dospeala:

Sindirimi kolay ve leziz eksi maya ekmekleri
Paini dospite usoare de digerat si gustoase

Xna6 ¢ kBaceHo Tecto: JlecHo cMunaem BKYyCeH X126 0T TECTO C KBAC

U barer:
Bagietka:
' Baget ekmek:

Bagetd:
baretu:

Jlerkiii xne ¢ pbixnoii CTPYKTYpOii 113 XOPOLLIO Pa3MOAOTOIA MyKH, € XPYCTALLEA KOPOUKOI
Lekki, delikatny chlebek z silnie zmielonej maki z chrupiaca skorka

(itir kabuklu ince dttilmis undan hafif, yumusak ekmekler

Pdini usoare, pufoase din fdind extrafind cu coji crocante

Jekw, byxHany xnebueta 0T CUTHO CMAAHO BPALLIHO C XPYNKaBa KOpUUKa

Xne6 "3n0poBbe”:
Chleb pefnoziarnisty:
Tam tahilli ekmek:

1

Xne6 "310poBbe” TEMHOTO LBeTa U3 MyKu rpyboro nomona, 060raliieHHoii bannacTHbIMy BelLecTBaMM
Bogaty w btonnik ciemny chleb petnoziarnisty ze zmielonego/ttuczonego petnego ziarna
Seliilozca zengin, 6§iitiilmiis/kaba 6gitilmis tam tahilli bugdaydan koyu tam tahilli ekmekler

Pdiniintegrald de grau: Paini integrale de grau, fnchise la culoare, bogate in fibre, din cereale integrale mdcinate/zdrobite

[TbnHO3BPHECT XAO:

borat Ha banacTHm BELLIECTBA, TBMEH MbIHO3bPHECT X126 01 CMJ'IEHM/H&TPOLLIGHVI TBIHO3BPHECTU XKUTHIA KYNTYpU

5 JKCnpecc-nporpamia:
Program ekspresowy:

Ekspres program:
Programul Express:

Xne6 6e3 "TAXenbiX" UHrPeANEHTOB/He 13 HacbILLIeHHbIX NATATENbHBIMY BELLECTBAMYU COPTOB MYKI.

B nporpamme npeaycmoTpet NpeaBapuTeNbHbiii NoAorpes.

Chleb bez ,ciezkich” skfadnikéw/ ciezkich rodzajéw maki. Program dysponuje funkcje wstepnego podgrzewania.
«Agir» malzemeleri olmayan/besleyici un tiirlerinden ekmekler. Program 6n isitma fonksiyonuna sahiptir.

Pdini fdrd ingrediente «grele»/tipuri de fdini puternici. Programul are functia Preincdlzire.

Excnpectia nporpama:  Xna6 663 «Texki» CbCTaKit/cvii BIAOBE 6palLiHo. 1porpamaTa pasnonara ¢ GYHKUUA 3a NPeABAPUTENHO 3arpaBaHe.

nunEnlEEEENE y




Bpema npuroToBnexus [ : MIH]
(zas przygotowania [godz: min.]
Pisirme siiresi [Saat: Dak.]

Timp de preparare [ora: min.]
Bpeme 3a npuroTeaHe [uac. : MIH.]

5009 = 3:06
7509 = 3:11
10009 = 3:16

Hactpanaerca | Regulowany | Ayarlanabilir | Reglabil | Perynupyemo

Bec
Waga
Agirlign
Greutatea
Terno

v/

(TeneHb N0ApyMAHVBaHMA
Stopien zarumienienia
Piskinlik derecesi

Grad de rumenire
(TeneH Ha 3auepgABaHe

v

Bblaepa BpeMeHyt Ny BKAOUEHIM MaKC. 15 4
OpdZnienie wiaczenia maks. 15 godzin
(alisma gecikmesi maks. 15 saat
OpdZnienie wigczenia maks. 15 godzin
(OTno3eH cTapT Makc. 15 Yaca

v

5009 = 2:54
7509 = 2:59
10009 = 3:04

v

v

v/

5009 = 6:34
7509 = 6:44
10009 = 6:49

5009 = 3:09
7509 = 3:19
10009 =3:24

5009 = 3:08
7509 = 3:18
10009 = 3:23

5009 = 1:48
7509 = 1:53
1000g = 1:58

v

v

v
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i

" Yabarra:

(iabatta:
' (iabatta:
(iabatta:
Ynabara:

| Programy | Programlar |Programe | Mporpamu

Jlerkuii xne ¢ pbixnoli CTpYKTYpoii 1 XpycTALLei KopouKoli
Lekki, delikatny chlebek z chrupiacg skérka

Crtir kabuklu hafif, yumusak ekmekler

Pdini usoare

Jlek, byxHan xna6 ¢ xpynkaga Kopuuka

1 Xneb 13 myKkut cnensTbi:
Chleb orkiszowy:
' Kavuzlu bugday ekmegi:

Paine de alac:
Xna6 ot numeL;

Xneb 13 MyKin CnenbTbl, Takae MOAXOAUT NPU HeCOBMECTUMOCTH C MLLeHMLel
Chleb z maki orkiszowej, nadaje sie rowniez w przypadku nietolerancji pszenicy
Kavuzlu bugday unundan ekmekler, bugday dokundugunda da uygundur

Pdini din faind de alac, potrivit si celor cu intolerantd la grau

XnA6 ¢ 6palLHO OT AMMEL, NOAXOAALL ChLLO 11 NP HEMOHOCMOCT KbM NLUeHLa

CpobHblit Xneo:
Chleb mleczny:
Siit ekmegi:
Pdine cu lapte:
Mneuen xnat:

—

Xne0 C LenbHbIM MOAOKOM. 3a 15 Mt 0 OKOHYaHW# porpamMb: OTKPbITb KPbILLKY Y CMa3aTb X116 KICTOUKOIA, CMOUeHHOT B Monoke

(hleb z petnym mlekiem. 15 min. przed zakoriczeniem programu: Otworzy¢ pokrywe i chleb posmarowac mlekiem

Tam yadli siitten ekmekler. Programin bitmesinden 15 dak. nce: Kapad agin ve ekmedin tizerine fircayla siit sirtin
Péini cu lapte integral 15 minute inainte de sfarsitul programului: deschideti capacul si datj painea cu o pensuld inmuiatd in lapte
Xna6 ¢ MbAHOMacneHo MAAKO. 15 MIAH. Npeau Kpaa Ha nporpamata: OTBOpeTe Kanaka U HamaxeTe x1A6a ¢ MIAKO

Mupor:
(iasto:
Kek:
Prdjituri:
Kekc:

—

[vpor 13 cnnoLwHoro TecTa (KeKCbl, NecouHoe MUPOXHOe U Npoy.)
(iasto o jednolitym ciescie (babka, babka piaskowa, itp.)
Homojen hamurlu kekler (kuru kekler, Sandkuchen (kum kek vs.)

Prdjituri cu aluat omogen (prajituri uscate, piscoturi)
Kekc ¢ xomoreHHo TecTo (Cyx KeKc, NACbUEH KeKC 1 T.H.)

' |3ameCTeCTa:
/agniatanie ciasta:

' 'Hamurunyogrulmast
Framantare aluat:
Pa3mecBaHe Ha TecTo:

[porpamma 3ameca Tecta AnA Bbineyki xneba, nuULb! ¥ NPoY. (He UCMoNb3yeTCA COMb, Caxap/ Cyxoe MOKO)
Program zagniatania do formowania ciasta na chleby, pizze, itp. (nie stosowac solu, cukru/mleka w proszku)
Ekmek, pizza vs. yapmak icin kullanilan hamurlar icin yogurma programi (tuz, seker/siit tozu kullanmayin)
Program de frdmantare pentru aluat pentru prepararea painilor, pizza etc. (fdrd folosirea de sare, zahdr/lapte praf)
[Tporpanma 3a Mecere Ha TecTo 3a 0GOPMAHE Ha X1ebueTa, ML U T.H. (He M3non3BaiTe Con, 3axap/MAAKO Ha npax)

Zagniatanie zaczynu:

e

3ameC TecTa Ha 3aKBacke: [inA 3ameca n C6pa>KVIBaHI/Iﬂ Te(Ta Ha 3aKBacke

Do zagniatania i wyrastania zaczynu

Eksi maya hamurunun yogrulmast:  Eksi maya hamurlarinin yogrulmasi ve mayalanmasi icin

Framantare aluat dospit: Pentru frdmantarea si dospirea aluatilor dospiti
Pa3wmecBake Ha TecTo ¢ kBaC: 3a MeceHe 1 BTacBaHe Ha TecTa C KBac
’ =1 Konouriop: [InA npuroToBNeHMA KoHOWTIOPa, MapMenaga, xene 1 nosuana. Brumanue: Kpbilika J0mHa 6biTb OTKPbITON!
Konfitury: Do konfitury, marmolady, galaretki oraz dzemu. Uwaga: Pokrywe pozostawi¢ otwarta!
' _| Marmelat: Marmelat, regel, joleler ve meyve ezmeleri icin. Dikkat: Kapag acik birakin!
Gemuri: Pentru gemuri, marmelade, geleuri si amestecuri cu fructe. Atentie: Lasati capacul deschis!
Kondwiopu: 33 KOHOUTIOP, MapManaa, ene 1 cnaako. BHumatve: OcTageTe kanaka oTBOpeH!

FFREEODCE 26

?YAT[S]

18



Bpema npurotoBneHua [u : MuH]
(zas przygotowania [godz: min ]
Pisirme siiresi [Saat: Dak.]

Timp de preparare [ora: min.]
Bpeme 3a npuroTeAHe [uac. : MUH.]

5009 = 3:04
7509 = 3:11
1000g = 3:18

Hactpanaerca | Regulowany | Ayarlanabilir | Reglabil | Perynupyemo

Bec
Waga
AGirhigi
Greutatea
Terno

v

(TeneHb NoApyMAHVBaHMA
Stopien zarumienienia
Piskinlik derecesi

Grad de rumenire
(TeneH Ha 3auepBABaHe

v

Bbinepa BpeMeHy i BKOUeHII Makc. 15 4
OpdZnienie wiczenia maks. 15 godzin
Calisma gecikmesi maks. 15 saat
OpdZnienie wiczenia maks. 15 godzin
(O1noeH cTapT Makc. 15 yaca

v

5009 = 3:00
7509 = 3:07
10009 = 3:14

v/

v

v

5009 = 2:59
7509 =3:06
10009 = 3:13

X v X
X X |/
X X |/
X x |x
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00 NMporpammbi | Programy | Programlar |Programe | Mporpamu

’ ' l Bbineuka: (LlononHyTestoHoe) BbinekaHite Myt HeAOCTaTOUHOM NOAPYMAHIBaHMH. ECi pe3ynbTar BaC YCTpatBaeT, 3aBepLLIVTe BbIMONHEHie Mporpanvb.
== Pieczenie: (Do)piekanie, jesli wynik jest zbyt jasny/surowy. Przerwac program po uzyskaniu z3danego wyniku.
' ' Pisirme: Sonucu fazla agik/cid ise (tekrar) pisirin. Istenilen sonucu elde edince programi iptal edin.
Coacere; Daca rezultatul este prea deschis/crud, mai coaceti un timp Intrerupeti programul dupa obtinerea rezultatului dorit.
Meuene: (flo-) nevere, aKo pe3yATaTLT € npekaneHo CBeTbA/CypoB. [TpekbCHeTe nporpamara Cef NOCTUTaHe Ha enaHua pesynTar.
' l: Horypr: [InA camocToATeNbHOTO NPUroTOBAEHNA IAOrYpTa C MOHPABIBLUMMCA BaM BKYCOM
Jogurt: Do samodzielnego wykonania jogurtu wedtug wfasnego uznania
' _' Yogurt: istenilen tatlarda yogurt yapmak icin
Laurt: Pentru faurt fécut acasd cu qust dupd preferinte

Kuceno mnsko:

3a IOMaLLHO NPUroTBAHE Ha KICeNo MNAKO C BKYC N0 XenaHue

' Pucooe BuHO:
Ryzowka:
' L Piring sarabi:

Vin de orez:

(Opu30B0 BUHO:

[InA copaxmBaHMA pUcoBOro BuHa. Puc Heobxoanumo npeaBapuTebHo NpoBapuTh Mo nporpamme 17.
Do fermentacji ryzéwki. Wczesniej ryz ugotowac korzystajac z programu nr 17.

Piring sarabi mayalamak icin. Piring dnce 17 no'lu programla pisirilmelidir. Q%
Pentru fermentarea vinului de orez. Orezul trebuie anterior fiert cu programul 17.

3a depmeHTIpaHe Ha opu30B0 BIHO. Opu3bT TpAGBa Aa bbe NpeaBapuUTenHo ceape ¢ nporpama 17.

' -' Puc:

[puroToBneHue nnosa

Ryz: Do przepisu na pilaw

' ' Piring: Riz Pilav tarifi
QOrez: Pentru pilaf din orez
Opn3: 3a pewenta Opu30B nunad

' r' [oxapuTb 0pexy/3epHa: [InA apKi 0pexos 1 3epex
Pieczenie orzechéw/ziaren Do pieczenia orzechow i ziaren

'D Findiklarin/tahillann kizartilmasi: Findiklarin ve tahillarin kizartilmas igin
Prjiti nucile/boabele: Pentru prdjirea nucilor si a boabelor
[leyeHe Ha AAKI/3bpHa: 3a neyeHe Ha ALKM 1 3bpHa

W

BbinexwviBatite Tecta/3amaunBanue GpyKTos: OcTaBuTb TECTO BbINEXWBATLCA WY 3aMOuNT 6000BbIE
Ostawic ciasto/namoczy¢ owoce: Ostawic ciasto i namoczy¢ owoce straczkowe
Hamurun dinlenmesi/baklagillerin islatilmasi: Hamuru dinlendirin veya baklagilleri islatin g/x

Ldsati aluatul sd se odihneascd/inmuiati fructele:  Ldsati sd se odihneascd aluatul sau inmuiati lequminoasele
0TnouuBaHe Ha TecTo/HakucBaxe Ha 60608M pacteHua: OcTaBAHe Ha TeCTO a OTNOYMHE WY HAKICBaHe Ha 6000BY pacTeHia

Trzepaczki nie s konieczne do przygotowania w tym programie: wyja¢ przed napetnieniem sktadnikami

Q/\ 3ameLuBaHmA [INA NPUrOTOBNEHNA NO 3T0iA nporpamme He Tp€6y€TCH - H€‘06XO,£lVIMO y6paT|> nepea ,[lOﬁaBﬂeHVIGM UHIPEAUEHTOB
X

Bu program i¢in yogurma kolu gerekmez: malzemeleri doldurmadan dnce kolu gikartin
Pentru prepararea cu acest program, nu este necesara pala de amestecare: scoateti inainte de umplerea ingredientelor
KykaTa 3a pa3mecaHe He e HeoOX0AMMA 3a NPUTOTBAHETO C Ta3y NPOrpama: U3BaAeTe A NPeAN NOCTaBAHE Ha ChCTaBKNTe

EROREE
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Bpema npurotoBneHua [u : MuH]
(zas przygotowania [godz: min ]
Pisirme siiresi [Saat: Dak.]

Timp de preparare [ora: min.]
Bpeme 3a npuroTeAHe [uac. : MUH.]

YBeNueH/1e Ha COOCTBEHHOE YCMOTPeHIE MaKCUMyM A0:
Indywidualnie przedtuzyc do:

0:10  istede gore uzatilabilecek siire: 1:10
Prelungiti individual pand la:
WMHanBHaYanHo yabmKaBaHe Ao:

Hactpanaerca | Regulowany | Ayarlanabilir | Reglabil | Perynupyemo

Bec
Waga
AGirhigi
Greutatea
Terno

X

(TeneHb NoApyMAHVBaHMA
Stopien zarumienienia
Piskinlik derecesi

Grad de rumenire
(TeneH Ha 3auepBABaHe

v

Bbinepa BpeMeHy i BKOUeHII Makc. 15 4
OpdZnienie wiczenia maks. 15 godzin
Calisma gecikmesi maks. 15 saat
OpdZnienie wiczenia maks. 15 godzin
(O1noeH cTapT Makc. 15 yaca

X

YBennyeHve/ cokpatieHue:
Przedtuzenie/skrocenie do:

8:00  Uzatma/kisaltma siiresi: 5:00-13:00
Prelungiti/scurtati pe:
YbxaBaHe/ CbkpaLlaBaxe Ha:

X

YBenuueHve/ cokpatieHue:
Przedtuzenie/skrdcenie do:

36:00 Uzatma/kisaltma siiresi: 24:00-48:00
Prelungiti/scurtati pe:
Y/ibaBaHe/CbKpalliaBate Ha:

0:35

YBenuuenue/cokpaLLieme:
Przedtuzenie/skrdcenie do:

0:30  Uzatma/kisaltma stiresi: 0:01-2:00
Prelungiti/scurtati pe:
Y/baBaHe /CbKpalliaBaHe Ha:

YBennyeHe/cokpateHme:
Przedtuzenie/skrdcenie do:

0:30  Uzatma/kisaltma siresi: 0:10-4:00
Prelungiti/scurtati pe:
YIIbmKaBaHe /CbKpalljaBaHe Ha:

. FFFEEOLCE 36

&@)2AlT)(§)



Coetbl no Bbinekanuio | Wskazowki dot. pieczenia | Ekmek yapma onerileri |
Sfaturi de copt | CbBeTH 3a neyeHe

I pu 1cnonb3oBaHNY Ha BbicoTe cBbilue 800 M Haj Bbicora [M Haa yp. mopa] Hunkuii uHrpeaet | Ipoxoxu
YPOBHEM MOPA KONMYECTBO XUAKUX UHTPEAneHTOB U | Wysokosc [n.p.m] Ptyn Drozdze
LIpOXCKeli He0OX0AUMO HEMHOTO OTKOPPEKTUpOBATL. | Yiikseklik [deniz seviyesi izerinde metre] | Stvi Maya
Stosowanie powyzej 800 metréw tatwo dostosowac za | Altitudine [m peste nivelul marii] | Lichid Drojdie
pomoca stosunku ptyndw i cieczy. Bucounna [m HMB] TeuHocT Mas
Deniz seviyesinin 800 m Gizerinde kullaniimas! halinde
sIv1 ve maya oranini hafifce uyarlayin. 800 +c. 5% |-ca.10%
Tn cazul folosirii la peste 800 m deasupra nivelului
marii adaptati usor proportia lichidelor si a drojdiei. 1000 +c.10% |-ca.15%
Mpu ynoTpeba Haa 800 M HaaMOpCKa BUCOUNHA N1EKO
Kf?pm);mpa%m yacThTe Ha TeqHOCTpTa 1 MasTa. 1500 +@.15% |-c.20%

2000 +ca.20% |-ca.25%

I Hacaziky 7014 3amewwMBaHNA nepea MPUToTOBNIEHHEM HEOBX0ZMMO TPOMA3aTb CTOOBLIM XIDOM, GMaroAapa KOTopoMy nerye byAET oTAenUTb Tecto.
Wisna¢ trzepaczki przed przygotowaniem jadalnych ttuszczy — ufatwia wytuskiwanie.
Hamuru koymadan dnce yogurma koluna sofra yag siiriin — cikartilmasini kolaylastirir.
Ungeti pala de amestecare inainte de preparare cu unturd alimentard — acesta va simplifica scoaterea acestuia.
Mpezy NpUroTBAHETO HaMaXeTe KyKaTa 3a pa3mMecBaHe C MasHUHa — yNecHABa 0CBOOOX1ABAHETO.

I [pw yBenuueHIm/ymeHblLIeHAI KONMYECTBA TECTa HEOOX0MMO COOTBETCTBEHHO CKOPPEKTUPOBATb KONMYECTBO BCEX MHTPEANEHTOB.
Zwiekszenie/zmniejszenie ilosci ciasta: wszystkie sktadniki dostosowac proporcjonalnie.
Hamur miktarinin cogaltilmasi/azaltilmasl: biitin malzemeleri bu oranda uyarlayin.
(resterea/reducerea cantitatii aluatului: adaptati proportional toate ingredientele.
YBennyaBaHe/HamanABaHe Ha KOMMYeCTBOTO TeCTo: KOpUrupaiiTe NpONOPLMOHANTHO BCUUKM CbCTaBKM.

Il (BexenpuroToBneHHbiii xned byaeT nerye ycBAUBATLCA, €A B MyKY BMELLATb 0JHY CBAPEHHYIO 1 PA3MATUEHHYIO KApTOQENUHY.
1 ugotowany, starty ziemniak zagnies¢ pod maka — sprawa, Ze swiezy chleb jest lepiej tolerowany.
1 adet haglanmis ve ezilmis patatesi una ekleyerek yogurun — taze ekmegin daha iyi hazmedilmesini saglar.
Framantati un cartof fiert si sfaramat sub fdind — va face painea proaspdtd mai digerabild.
Pa3meceTe 1 capeH, CMauKaH Ha miope kapTod Moz 6palHoTo — npaBw npecHa x1a6 no-4o6pe noHoCUM.

I TenHad kopouka: 406aBbTe bonbLue caxapa mbo 3ameHuTe BOAY Ha MOOKO.
Kopouka cBeTnee/ToHbLLE: yMeHbLUTe KOMNUeCTBO Caxapa Makc. Ha 20 % nnbo 3ameHuTe ero Ha Meg.
Ciemniejsza skorka Zwiekszy¢ porcje cukru lub wode zastapic mlekiem.
Jasniejsza/ciemniejsza skdrka: Porcje cukru zmniejszy¢ o 20 % lub zastapi¢ miodem.
Daha koyu kabuk: Seker oranini artirin veya su yerine st ekleyin.
Daha beyaz/daha ince kabuk: Seker oranini % 20'ye kadar azaltin veya yerine bal kullanin.
Coji mai inchise: Cresteti proportia de zahdr sau fnlocuiti apa cu lapte.
Coji mai deschise/subtiri: Reduceti proportia de zahdr cu pand la 20 %, sau inlocuiti cu miere.
[lo-TbMHa KopuuKa: YBenuuete yacTTa Ha 3axapTa Ui 3aMeHeTe BogaTa C MAAKO.
[lo-cBeTna/TbHKa Kopuuka: HamaneTe yactTa Ha 3axapta Ao 20 % unn 3ameHeTe C Mea.
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I [py 3aMeHe CyXOQPYKTOR Ha BIArOCOREDMaLLIME WHTPEIMEHTbI (HANDIMED U310Ma Ha MUHIAT) HEOBXOMAMO CKOPPEKTUDOBATH KOMUYECTBO UTKUX MHTDELIMEHTOR.

Jedli suche sktadniki zostang zastapione mokrymi (np. rodzynki zamiast migdatdw), dostosowac porcje ptyndw.

Kuru malzemeler yerine sulu malzemeler kullanilirsa (6rn. badem yerine kuru tiziim), sivi oranini uyarlayin.

Dacd ingredientele uscate sunt inlocuite cu cele umezi (de ex. stafide in loc de migdale), adaptati proportia de lichide.
AKO CyXi CbCTaBKY Ce 3aMECTAT C BNaxHM (Hanp. craguan BMeCTo bagemin), Kopurvpaiite YacTTa Ha TeUHOCTTa.

M Vicnonb3oBanie AuL: pa36mb 1 BIATH B MEpHbI CTaKaHUMK AliLa, 1003BUTD KUAKNIA VHTPEAVEHT 10 HYXKHOr0 KONYeCTBa.

Wykorzystanie jajek: Jajko whi¢ do misy, uzupetni¢ ptynem do niezbednej ilosci.

Yumurta kullaniimasl: Yumurtalan 6lgme kabr icine kinn, istenilen miktarda sivi ekleyin.

Folosirea oudlor: Spargeti oudle in ceasca de mdsurare, addugati lichidul pand la cantitatea cerutd.
IA3non3gate Ha Aifua: Cuynere Aifliata B MepUTeNHa YaLLia, AoNeiiTe TEYHOCT [0 U3UCKBAHOTO KONUUECTBO.

I Kykypy3Has, pucoas 1 KapTodenbHas MyKa npu anneprian Ha kneiikoBuHy, s 60MbHbIX Cpy 11 LenMaKiueit; MpocaHas MyKa npy

PEaKLMM Ha MHOXeCTBeHHbIe anneprekbl. MyKka 13 cnenbTbl Npu annepritu, He COAePXMT XUMUUECKIX BeLLECTB.

Maka kukurydziana, ryzowa lub ziemniaczana dla 0sob uczulonych na gluten, pacjentow cierpiacych na sprue lub celiakig, maka z
prosto dla 0s6b uczulonych na wiele rzeczy. Maka orkiszowa dla alergikéw nie zawiera Srodkow chemicznych.

Gluten alerjisi, ¢Blyak sprue, ¢olyak (gluten enteropatisi) hastalart icin misir, piring ve patates unu, ¢oklu alerjisi olanlar icin dan unu.
Alerjisi olanlar icin kavuzlu bugday unu, kimyasal madde icermez.

Fdind de porumb, orez si cartofi pentru cei cu alergie la gluten, bolald celiacd, fdind de mei pentru cei cu alergii multiple. Fdind de alac
pentru alergici, nu contine substante chimice.

LlapesnuHo, 0p3080 1 kapToheHo GpalLHO 3a anepriuyHit KoM yTeH, NALMEHTI C MyTeHOBa eHTeponaTua unu Lenakua, bpaluHo
0T NPOCO 33 MHOXeCTBeHa anepruA. bpaluHo OT IMMeL| 3a anepriyHK1, He ChAbpka XUMUAYECKI BELLeCTBa.

I OnmvmanbHas MyuHas cvech: 40 % 060iHOM My 1t 60 % MyKi BbICLIETO KayecTBa.

Optymalna mieszanka maki: 40 % maki petnoziaristej i 60 % maki pszennej.

En iyi un karisimi: % 40 tam tahilli ve % 60 beyaz un.

Amestecul optimal de fdind: 40 % Fdind integrald si 60 % faind alba.

OnTumano cmecBare Ha bpawHoTo: 40 % mbaHo3bpHecTo 1 60 % 6Ano OpaluHo.

| [lobaBneHue LenbHbIX 3€PEH 3/1aK0B: 3€PHA 3dMOYITL Ha HOUb, KONMYECTBO MYKI W XUAKNX MHTPEANEHTOB COOTBETCTBEHHO YMEHbLLUNT.

Dodawanie catych ziaren zb6z: Ziarna namoczy¢ przez noc, odpowiednio zmniejszy¢ porcje maki oraz ptyndw.

Biitlin bugday tanelerinin eklenmesi: Taneleri gece Islatmaya birakin, un ve sivi oranini gerektigi kadar azaltin.

Addugarea boabelor de cereale integrale: Inmuiati boabele timp de o noapte, micsorati corespunzator proportia lichidelor si a fainii.
Jlo6aBaHe Ha Lien 3bpHa 0T XUTHY PacTeHNA: HakucHeTe 3bpHaTa 3a eHa HOLL, HaManeTe CbOTBETHO YACTTa Ha OPALLHOTO 11 TEYHOCTTA.

M B 3aBrcumocTv o1 COPTa MYKI BOZd BMUTBbIBAETCA NO-PA3HOMY, MO3TOMY KONNYECTBO XNAKUX UHTPEANEHTOB Heobxoaumo

KOPPEKTUPOBATb B COOTBETCTBINN C KOHKPETHOI MYKOIA.

W zaleznosci od rodzaju maki wchfanianie wody jest inne, dlatego tez porcje ptynu zawsze dostosowac do stosowanej maki.

Un tiiriine badli olarak, unun yedigi su miktan farklidir, bu yiizden sivi miktarini daima kullanilan una uyarlayin.

Absorptia de apd este diferitd in functie de tipul fdinii, deaceea ajustati proportia de lichide intotdeauna corespunzator cu tipul fainii folosite.
B 3aBicumocT ot B3 Bpatuo abcop6ypaeTo Ha BoAaTa e pa3nuuHo, 3aT0Ba BUHArY KOHTpaiiTe YaCTTa Ha TEUHOCTTA CMOPeA H3N0N3BaHOTO BPaLLHO.
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I Urobbl TecTo He "ybexano', B nepoe BpeMA HEOOXOAM-

Mo 003aTeNIbHO 0npo60BaTb PeLenTbi € MaKC. BECOM
WHrpeauenTos 750 T.

Przy pierwszym razie przepisy zawsze sprawdzac dla
maks. 750 g masy sktadnikéw, aby unika¢ przelania.
Tarifleri ilk defasinda, tasmasini Gnlemek icin daima en
fazla 750 g malzeme agirlig ile deneyin.

Testati retetele la prima datd intotdeauna cu greutatea
totald a ingredientelor de 750 g, pentru a preveni ca
acesta sd se scurgd.

BuHary onuTBaiiTe peuenTit 3a NpbB MbT € Make. 750G
Terno Ha CbCTaBKWTe, 3a [a U3berHeTe npenuBaxe.

I B nepBbiii pa3s R0BOAYITE BbinekaeMblit MPOAYKT [0 Cpefi-

Heil CTenei NOAPYMAHUBAHWA, MOCAE YEro, eCTN HyXHO,
ero MOXHO J0neub 1A B CEAYIOLLIMIA Pas NpUroTOBHT,
BHECA HeOOXOAMMble KOPPEKTYIBbI.

Przepisy po raz pierwszy sprawdzi¢ ustawiajac na
Sredni stopien podpieczenia i wedle potrzeby podpiec/
dostosowac kolejnym razem.

Tarifleri dnce orta kabuk rengi derecesiyle deneyin ve
gerektiginde pisirmeye devam edin/bir sonraki defa
uyarlaym.

Testati retetele la prima datd cu gradul de rumenire
mediu, la nevoie mai coaceti/ajustati a data viitoare.
OnuTBaiiTe pewienTyt 3a NpbB MbT Ha CPEAHa CTeneH
Ha U3M1yaHe 1 Npu Hyxaa AoNuaiiTe/Kopurpaiite
(NefiBALLMA MHT.

I Hy»XHblit pe3ynbTaT 3aBICHT OT MHOXECTBA GaKTOpOB/

BO3/ICTBUA OKpyXaloLieit cpefibl. Mo 3Tomy Heob-
XOAUMO BHOCUTb KOPPEKTUBBI B PELIENTbI C yueTom
KOHKPETHbIX YCIOBUIA NPUTOTOBNIEHNA.

Wynik zalezy od réznych czynnikow/wptywow
srodowiska. Dlatego tez przepisy wymagaja
dostosowania.

Sonug farkli faktorlere/cevre kosullarina baglidir. Bu
yiizden tarifler gerektiginde uyarlanmalidr.
Rezultatul depinde de factori diferiti/influente ale mediului.
De aceea retetele trebuie ajustate n anumite condii.
Pe3ynTaTbT 3aBUCK OT Pa3nuuHi GaKTOpH/BRAAHNA
Ha OKONHaTa CpeAa. 3aToBa pellenTuTe TpAGBa Aa ce
KOpUTMPAT CNopes 00CToATeNcTBaTa.

——

500¢

2dl

1000¢

4.5dl

Mony6enblit xneb

Biaty chleb

Yarim beyaz un ekmegi
Péine semialba

Tunos xna6

Bopa
Woda
Su
Apd
Bona

1d

1d

2d

(OnuBKoe mMacno
Oliwa z oliwek
Zeytinyag|

Ulei de mdsline
3exTiH

39

109

159

Conb
Sal
Tuz
Sare
Con

[LlenoTka caxapa
Szczypta cukru
Tutam seker
Prizd de zahdr
[Lnnka 3axap

3009

5009

7009

Mony6enad myka
Maka pszenna
Yanm beyaz un
Fdind semialbd
Tunoo 6palLHo

Cyxue Apoxoxin (NaKeTwK 7 1)
Suche drozdze (opakowanie 7 g)
Kuru maya (7 g'lik poset)
Drojdie uscata (plic cu 7 g)
(Cyxa maa (namkye o1 7 g)
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Panettone

Panettone (italyan céregi)
Cozonac italienesc

@) Peuentbl | Przepis | Tarifler | Retete | Peyentu

[laHeToHe
500g | 7509 | 10009 500g | 750g | 10009
Boga/Monoko (eAHan MyKa BbICLLErO KauecTsa
Woda/Mleko Maka pszenna przesiana
1.1dl [ 1.6dl | 2.2dl | su/siit 225¢ (3009 | 450 g | Beyaz un, elenmis
Apd/Lapte Fdind albd ciuruitd
Bona/Mnako lpecato 6ano bpawHo
Ao 113t0m
Jajko Rodzynki
1 1 1 Yumurta 30 g | 45¢g 60 g | Kuru dizim
Oud Stafide
Aliue Craduan
Pa3mAruexHoe macno 3acaxapeHHble GpyKTbl
Miekkie masto Kandyzowane owoce
30g | 409 | 659 | Yumusaktereyag 109 | 20g | 40g | Meyvasekerlemesi
Unt moale Fructe zaharisite
PasroneHo yucro macno Kaxaupaxu nnogose
YaitHaa noxka conm Cyxue ApOXXI (NaKeTwK 7 1)
tyzeczka soli Suche drozdze (opakowanie 7 g)
1 1 1.5 | Caykasidi tuz 1 1 1.5 | Kurumaya (7 g'lik poset)

Lingurit cu sare
YaeHa nbxuLa con

Drojdie uscata (plic cu 7 g)
(Cyxa mad (namkye o1 7 g)

@ Tlocbinatb 0XNAX/IeHHbI NAHETTOHE CaxapHOii MYAPOi B HYXHOM KONMYECTBE.

Sogumus panettone (izerine arzu ederseniz pudra sekeri serpin.

l Wystudzone ciasto Panettone posypac cukrem pudrem wedle uznania

Presdrati dupd qust zahdr pudrd pe cozonac italienesc, dupd ce s-a rdcit.

[o xenatwe NOPbCeTe 0X/1a1EHOTO NAHETOHE C NyApa 3axap.

25
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Xneb u3 Tecta Ha 3aKBacke L‘ baret
Chleb na zaczynie Bagietka
Eksi maya ekmegi Baget ekmek
Paine cu dospeala Bageta
Xna6 ¢ kBaceHo TecTo bareTa
500g | 7509 | 10009 500g | 750g | 10009
Bona (ennosatblii) Bona
Woda (letnia) Woda
2.5dl|3.3dl| 5dI |Suqk 1.5dl [ 1.8dl| 3dl |
Apd (cdldut) Apd
Bona (xnaaka) Bona
(r.n. comn (7. . NOACONHeYHoro Macna
Jedna tyzka soli Jedna tyzka oleju stonecznikowego
1 ) 1 Yemek kasigi tuz 1 1 2 Yemek kasiqi aycicek yagi
lingurd sare linqurd ulei de floarea soarelui
Cn. con (0. OTbHYOrNeA0BO 011110
TemHa# niueHnyHas Myka Pa3maryenHoe Macno
Maka czysto pszenna Miekkie masto
110 g 220 g 330 g | Kepekiiun 25 g 30 g 50 g | Yumusak tereyad
Fdind de maia ,Ruch” Unt moale
TbMHO 6palLHO Pa3tonexo uncro macno
PXxaHas myka YaitHaa noxka conu
Maka Zytnia tyzeczka soli
50g [ 90g | 130g | Cavdarunu 1 1 1.5 | Caykasig tuz
Fdind de secard Lingurid cu sare
PbeHo bpaluHo YaeHa bxuua con
PxaHad Myka [LlenoTka caxapa
Maka zytnia Szczypta cukru
60 g 130 g 200 g | Cavdarunu 1 1 1 Tutam seker
Fdind de secard Prizd de zahdr
PbeHo bpaluHo [llunka 3axap
Cyxue ApoXxi (NaKkeTwK 7 1) (eAHan MyKa BbICLLIEr0 KauecTea
Suche drozdze (opakowanie 7 g) Maka pszenna przesiana
1 1 2 Kuru maya (7 g'lik poget) 225 g 300 g 500 @ | Beyazun, elenmis
Drojdie uscata (plic cu 7 g) Fdind albd ciuruitd
Cyxa maa (namkye o1 7 g) [pecato 6ano bpatuHo
SKCTPKT TeCTa Ha 3aKBacke (nakervik 157) Cyxue ApOXXI (NaKeTwK 7 1)
Zaczyn — ekstrakt (opakowanie 15 g) Suche drozdze (opakowanie 7 g)
1 1 2 Eksi maya hamuru it (15q'ik poget) 15 1h 1 Kuru maya (7 g'lik poget)

Extract dospeald (pachet de 15)
ExcrpakT ot Tecto ¢ kBac (nnnkye o7 159)

Drojdie uscata (plic cu 7 g)
(Cyxa maa (namkye o1 7 g)
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MweHnyHbIN Xned

Chleb petnoziarnisty Chleb biaty
Tam tahilli ekmek Beyaz ekmek
Paine integrala de grau Piine alba
e [TbnHO3bpHECT X116 ban xnab
500g | 750g | 10009 500g | 7509 | 10009
Boga Boga
Woda Woda
2.2dl | 2.7dl [ 4.5dl | su 1.7dl | 2.1dl | 3.5dl | su
Apd Apd
Boza Boga
(7. n. NOACONHEUHOr0 Macna (7. n. NOACONHEUHOro Macna
Jedna fyzka oleju stonecznikowego Jedna tyzka oleju stonecznikowego
1 1 2 Yemek kasid1 aycicek yag 1 1 2 Yemek kasid aycicek yag
linqurd ulei de floarea soarelui linqurd ulei de floarea soarelui
C.n. OTbHYOrNELI080 01O (.. OTbHYOTNE1080 010
YaitHas noxka conm YaitHad noxKa conu
tyzeczka soli tyzeczka soli
15 15 1 Cay kasigi tuz 15 15 1 Cay kasigi tuz
Linguritd cu sare Linguritd cu sare
YaeHa nbxuua con YaeHa mbxmua con
[LlenoTka caxapa [LlenoTka caxapa
Szczypta cukru Szczypta cukru
1 1 1 Tutam seker 1 1 1 Tutam seker
Prizd de zahdr Prizd de zahdr
[Lunka 3axap [Lnnka 3axap
060iiHas Myka (eAHan MyKa BbICLLIEro kauecTsa
Maka petnoziamista Maka pszenna przesiana
225 g 300 g 500 g | Tam tahilliun 225 g 300 g 500 @ | Beyaz un, elenmis
Fdind integrald Fdind alba ciuruitd
[Tb/HO3bPHECTO bpaLLHO Mpecato 6ano bpatHo
3epHoBas cvech Cyxvie fpoxokn (naketuk 7 1)
Mieszanka ziaren Suche drozdze (opakowanie 7 g)
75 g 20 g 150 g | Tahil kangimi 1 1 1 Kuru maya (7 g'lik poget)
Amestec boabe Drojdie uscata (plic cu 7 g)
(mec 0T 3bpHa (Cyxa mad (namkye o1 7 g)
Cyxve ApOXXi (NaKeTwK 7 1)
Suche drozdze (opakowanie 7 g)
1 1 1.5 | Kurumaya (7 g'lik poset)
Drojdie uscata (plic cu 7g)
(Cyxa mad (navkye o1 7 g)
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N YabarTa 8 Xne6 u3 myKku cnenbrbl
| (iabatta Chleb orkiszowy
(iabatta Kavuzlu bugday ekmegi
(iabatta Paine de alac
Yuabata Xns6 ot numetl
500g | 750g | 10009 500g | 750g | 10009
Boga Boga
Woda Woda
1.8dl [ 2.8dl | 3.8dl | u 1.9dl | 2.6dl |3.9dl | su
Apd Apd
Boza Boga
(701, N0XKa 0/UBKOBOFO Macia (7. 1. NOAICONHEYHOTO Macna
tyzka stotowa oliwy Jedna tyzka oleju stonecznikowego
1 1 1% | Yemek kasigi zeytinyadi 1 1 2 Yemek kasid aycicek yag
0 lingurd ulei de masline linqurd ulei de floarea soarelui
(yneHa MbXuLa 3exTUH (1. CABHYOTTIENI0BO OO
Conb YaitHas noxka conm
Sal tyzeczka soli
20g | 30g | 40g | T Ya ) 1 | Caykasiituz
Sare Linguritd cu sare
Con YaeHa nbxmua con
Mony6enad myka [LlenoTka caxapa
Maka pszenna Szczypta cukru
1409 | 200g | 280 g | Yanm beyaz un 1 1 1 Tutam seker
Fdind semialbd Prizd de zahdr
Tunogo bpatHo lLnka 3axap
Myka BblcLuero kayecTsa Mony6enad myka
Maka pszenna Maka pszenna
1409 | 2009 | 2809 | Beyazun 1509 | 2009 | 300 g | Yanm beyaz un
Fdind albd Fdind semialbd
610 bpatuHo Tunoo 6patLHo
Cyxe ApoXxxi (NaKkeTwK 7 1) Myka u3 cnenbTbl
Suche drozdze (opakowanie 7 g) Maka orkiszowa
15 15 1 Kuru maya (7 g'lik poset) 150 g 200 g 300 g | Kavuzlu bugday unu
Drojdie uscata (plic cu 7 g) Fdind de alac
Cyxa maa (namkye o1 7 g) bpatlHo 0T nmel|
Cyxue ApOXXI (NaKeTwK 7 1)
Suche drozdze (opakowanie 7 g)
1 1 1.5 | Kurumaya (7 g'lik poget)

Drojdie uscata (plic cu 7 g)
(Cyxa maa (namkye o1 7 g)
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Co6HbIN Xnebd |1 TecTo ANA Kocbl U3 Macna
Chleb mleczny [ (iasto na warkocz maslany
Siit ekmegi (iasto na warkocz maslany
Paine cu lapte Aluat pentru colaci impletit cu unt
MneueH xnab Tecto 32 K03yHaK
Tam yagli siit Monoko (TennoBatbilii)
Petne mleko Mleko (letnia)
1.3dl | 2dl |2.6dl| Tamyaghsit 3.2l | St (k)
Lapte integrald Lapte (cdldug)
[TbAHOMACNeHo MAAKO Mnako (xnagka)
Ao Ao
Jajko Jajko
1 1 1 Yumurta 1 Yumurta
Oud QOud
flidue e
Pa3mAryeHHoe Macno Pa3maryeHHoe Macno
Migkkie masto Miekkie masto
30 g 45 g 65 g | Yumusak tereyag 80 g | Yumusak tereyag
Unt moale Unt moale
Pa3tonexo uncto macno Pa3toneHo uncro macno
YaitHas noxka conm Conb
tyzeczka soli Sl
) ) Y5 | Caykasigituz 109 | Tuz
Linguritd cu sare Sare
YaeHa mbxuua con Con
(eAHan MyKa BbiClLIErO KayecTea (axap
Maka pszenna przesiana Cukier
260 g 390 g 520 @ | Beyaz un, elenmis 15 g | Seker
Fdind albd ciuruitd Zahdr
Mpecato 6ano bpalHo 3axap
Cyxvie apoxoxn (naketuk 7 1) (eAHaA MyKa BbICLUErO KauecTBa
Suche drozdze (opakowanie 7 g) Maka pszenna przesiana
15 15 15 Kuru maya (7 g'lik poget) 600 @ | Beyazun, elenmis
Drojdie uscata (plic cu 7 g) Fdind albd ciuruitd
(Cyxa mad (namkye o1 7 g) [pecato 6ano bpatuHo
[ ) ijc]ri m:ﬂ& %z%:l&rimw: &[())%p;eMMbl. OTKPbITH KPbILLIKY, CMa3aTb X11e6 Cypue AP (TakeTnK 7 )
l 15 min. przed zakoriczeniem programu: Otworzy¢ pokrywe i chleb posmarowac miekiem Suche drozdze (opakowanie 7 g)
Programin bitmesinden 15 dak. dnce: Kapad acin, ekmegin tizerine fircayla sit sirin 1 Kuru maya (7 'lik poget)

15 minute inainte de sfarsitul programului: Deschideti capacul si dati painea
cu 0 pensuld inmuiatd in lapte
15 MyH. npeayt Kpas Ha nporpamara: OTBOpeTe Kanaka, Hamaxere xnaba ¢ MaAko

29

Drojdie uscatd (plic cu 7 g)
(Cyxa Mad (nnmkye ot 7 g)
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in
1]

KoBpmxka
Ciasto Meraner
S Merano keki
Turta din Merano
MepaHcku kekc

Jenpecco Myka BbicLLero kauecrsa
Espresso Maka pszenna
15ml | Espresso 220 ¢ | Beyazun
Espresso Fdind albd
Ecnpeco 6an0 bpaHo
Aiiuo MonoTble fiecHble opexv
Jajko Zemlec orzechy laskowe
3 Yumurta 120 g | Findik rendesi
Oud Alune mdcinatd
Aliue CMneHu newHuuy
PacTonnenHoe CMBOYHoE Macno llexapckuit nopoLLok
Stopi¢ masto Paczuszka proszku do pieczenia
120 g | Tereyag, eritilmis 1 Paket kabartma tozu
Unt topit Un pachet de praf de copt
PastoneHo macno lakeTue baknyngep
[llenoTka conn [LlenoTka monoToi Kopuubl
Szczypta soli Szczypta zmielonego cynamonu
1 Tutam tuz ) Tutam targin tozu
Varf de cutit de sare Varf de cuit de scortisoard mdcinatd
[Lunka con [llunka cmnAHa KaHena
(axap Jlonbki Wwokonaaa
Cukier Wirki czekoladowe
120 g | seker 90 g | Cikolata kiip(
Zahar Cuburi de ciocolatd
3axap [lapueHua Wwokonaa
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1] ! Kondutiop IC ﬁ Norypr
(] Konfitury 1] R Y Jogurt
Marmelat ' Yogurt
‘ Gemuri j" laurt
KonduTiop Kuceno mnsako

Arobl (MPOMbITbIE, QUMLLEHHbIE, 6e3 KOCTOYeK) LlenbHoe monoko
Jagody (umyte, obrane, pozbawione pestek) Petne mleko

600 @ | Taneliufak meyveler (yikanmis, soyulmus, cekirdedi gkartimig) 11 Tam yagl siit
Fructe de pddure (spdlate, curdtate, miezul scos) Lapte integrald
Mnogose (M3muTy, 06enexH, C U3BAAEHN CeMKi) MTbAHOMACTEHO MAAKO
Kenupylowwmii caxap Worypr u3 uenbHoro Monoka
Cukier zelujacy Petne mleko-jogurt

300 q | Jelatin seker 180 g | Tam yaglisiit yogurdu
Zahar geleuri Laurt din lapte integral
Kenupatla 3axap Kenvpaa 3axap
(7. 1. IUMOHHOTO/ NAMETTOBO0 COKa (7. 0. caxapa
Jedna tyza soku z cytryny/limetki Jedna tyzka cukru

3 Yemek kasidi limon/lim suyu 1 Yemek kasidi seker

Lingurd de suc de lamaie/limetd Lingurd de zahdr
C.1. NMMOHOB COK/COK OT Naiim C.n. 3axap

(OpyKTbl Hape3aTb Ha JObKY 1 NepemeLLaTb MOrpYKHbIM bAeH-
ZepoM. Henb3a 1cnonb3oBaTh GpyKTbl € 0AbLINM KOUYECTBOM
BTy WK (BEXe3aMopoxeHHble GpyKTbl. He nepepadatbigaiite B
00MbLLIOM KONMUeCTBe.

Owaoce pokroi¢ na kawatki i zmiksowac. Nie stosowa¢ mokrych/
gfeboko mrozonych owocdw. Nie przetwarza¢ w duzych ilosciach.
Meyveleri kiiciik kiiciik dograyin ve el blenderi ile pire haline
getirin. Islak/derin dondurulmug meyveler kullanmayin. Birden cok
fazla miktarlar kullanmayin.

Taiati fructele fn bucdti si amestecati cu blender de mand. Nu folositi
fructe umede/congelate. Nu prelucrati o cantitate prea mare.
HapexeTe nnosioBeTe Ha napyeTa v rv pasbuiiTe € nacatop.

He u3non3Baiite mMokpu/Abnboko3ampasenu nnogose. He
npepaboTBaiite NpekaneHo ronAMo KouuecTso.

OcTopoxHo: Mapmenaz/KoHGUTIOp ¥ MPOY. CbHO HarpeBaeTca, no-
TOMY nepefl NepenuBaHIem ero Heo0XoANMO Kak CeAyeT OXNaauTb.
Uwaga: Marmolada, konfitury bed bardzo gorace — dobrze
ostudzic przed przelaniem.

Dikkat: Regel /marmelat vs. cok 1sinir — baska kaba alirken iyice
sogumasini bekleyin.

Atentie: Marmelada/gemurile etc. devin foarte fierbinti — ldsati s
se raceascd bine inainte de umplere.

BHumanve: MapmanaabT/KOHQUTIOPBT 1 T.H. CTaBa MHOTO ropeLy
— NpeAy npecunBaHe U3uakaiite Aa ce oxnagu.

(2)EICERI I )]

1

WHrpeaveHTbI BOMKHbI ObiTb KOMHATHOV TeMMepaTypbl, UX HeMb3s
nepepabaTbiBaTh CPasy nocse 3BNEUEHIA 13 XONOAUTbHMKA.
Sktadniki musza mie¢ temperature pokojowa, nie mogg pochodzi¢
prosto z lod6wki.

Malzemeler oda sicakliginda olmalidir, buzdolabindan ¢ikarttiktan
hemen sonra kullanmayn.

Ingredientele trebuie sd aibd temperatura camerei, si nu prelucrate
direct dupd ce au fost luate din frigider.

(bCTaBKuTe TPAGBA Ja €A CbC CTaifHa TemnepaTypa, He rv npepa-
6oTBaliTe HanpaBo 0T XNaANNHNKA.
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IE Pucosoe BuHo lopagok aencrauit
l Ryzéwka Postepowanie
Piring sarabi Modul de operare
Vin de orez Modul de operare
Piring sarabi lpoueaypa
MbiTblii puc [lobauTb puc 1 650 Mn BOAONPOBOAHON BOAbI. BbibpaTh nporpammy 17
UmyCryz Napetni¢ ryzem i 650 ml wody z kranu i wybra¢ program nr 17
500 @ | Pirinci yikayin Pirinci ve 650 ml musluk suyu doldurun ve 17 no'lu programi secin
Orez spdlat Tumati orezul si 650 ml apd de a robinet, alegefi programul 17
J3muiite opu3a (noxete opw3a 1 650 ml yelwmaxa Boaa v u3bepeTe nporpama 17

BomonpoBoaHad Boda
Woda z kranu

650 ml| Musluk suyu

Apd de la robinet
Yewwmana Boja

Mo 3aBepLUeHMIO NPOrpaMMbi: 13BM1EUb GOPMY ANA BbINEUKIA 11 aTh eli OCTbITb
Po zakoriczeniu programu: Wyja¢ forme do pieczenia i wystudzi¢

Programin sonunda: Ekmek kazanini gikartin ve sogumasini bekleyin

Dupd terminarea programului: Scoateti tava de copt i ldsai sd se rdceascd

(nex 33BbPLUBAHe HA porpamara: 3BageTe opmara 3a neyere U 0CTaBeTe A3 U3CTUHe

[lobauTb cyxue apoxau 1 200 M BOAONPOBOAHON BOAb
Napetnic suchymi drozdzami i 200 ml wody z kranu

Kuru maya ve 200 ml musluk suyu doldurun

Turnati drojdia uscatd si 200 ml apd de la robinet

(noxerte cyxa mas 1 200 ml vewmaxa Boga

Cyxue ApoxKi
Suche drozdze
5 g | Kurumaya
Drojdie uscata
(Cyxa maa

[lepennTb B repMeTUHbIA NAACTKOBDINA KOHTEAHED, Pa3POBHATH

Przelac do szczelnego pojemnika do przechowywania, nastepnie posmarowac
Hava almayan Tupperware saklama kaplari icine doldurun, tizerini diizeltin
Turnati in recipiente etanse Tupperware, neteziti

MpecvneTe B XepMeTYHO 3aTBOPEHA KyTiA Tupperware, 3apasHere

BozonposoaHan Boza
Woda z kranu

200 ml| Musluk suyu

Apd de la robinet
YewmaHa Boja

3aKPITbIIA rePMETUUHbIA NAACTUKOBIIE KOHTIHEP YCTaHOBUTb B UNCTYH0 GOPMY ANA BbineuKM
Zamkniety pojemnik do przechowywania umiesci¢ w czystej formie do pieczenia
Kapali Tupperware saklama kabini temizlenmis ekmek kazani icine yerlestirin
Puneti recipientele inchise Tupperware in tava de copt curatd

MocTaeTe 3aTBopeHaTa kyTua Tupperware B nouucTeHa Gopma 3a neyeHe

Oopmy Ana BbINeUKI BMeCTe C ANACTUKOBLIM KOHTeIiHEPOM YCTaHOBUTb B NPHO0p
Forme do pieczenia wraz z pojemnikiem podgrza¢ w urzadzeniu

icinde Tupperware saklama kabi olan ekmek kazanini cihazin igine yerlestirin
Puneti tava de copt cu recipientele Tupperware in aparaticine yerlestirin
locTageTe dopmata 3a neueHe ¢ KyTuaTa Tupperware B ypeza

BbibpaTb Mporpammy 16, ycTaHoBUTb HyXKHoe Bpema copaxiusama (24 — 48 u)
Wybrac program nr 16, ustawic czas fermentowania (24 — 48 godzin)

16 n0'lu programi secin, mayalama siiresini ayarlayin (24 — 48 saat)

Alegeti programul 16, setati timpul de fermentare (24 — 48 ore)

/136epete nporpama 16, HacTpoiiTe Bpeme 3a GepmenTauns (24 — 48 uaca)
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| Mnos
(| oS Pilaw

Riz Pilav
Pilaf cu orez
Opu30B nunad

[TponapeHHblii puc
Ryz typu parboiled
200 g | Parboiled piring
Orez opal
bnanwwmpan opu3

CoITHBIVA ByNbOH (ropAYMiA)
Mocny bulion (goracy)
350 ml| Besleyici bulyon (sicak)
Supd bulion (fierbinte)
CuneH 6ynboH (ropeL)

Hape3aHHblit niyk
Posiekana cebula
1 Dogranmig sogan
(eapd tocatd
Hap#a3aH nyk

MpuaaBneHHbIii 3y6umK YecHoka
Wycidniete zabki czosnku

1 Dis daviilmis sarimsak

0 bucatd de usturoi presat
Cknnmaka YeCHH NpecoBaHa

(Ton. NOXKa 0NMBKOBOTO Macna
tyzka stotowa oliwy

2 Yemek kasigi zeytinyagi

0 lingurd ulei de mdsline
(ynea MbXuLa 3exTuH

@ Heobxonnmoe cooTHOLEHME — /5 PHCa U 23 XUAKOTO UHTPEANEHT].
Zawsze stosowac proporcje '3 ryzu do /3 ptynu.

l Her zaman 3'de 1 piring ve 3'de 2 sivi kullanin.
Folositi intotdeauna /3 orez si % lichid.
BuHarv n3non3saiie 15 opu3 1 25 TeuHoCT.
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Pesynbrar Bbinekanus He yonetoputenbhblii | Wynik pieczenia niezadowalajacy |
Pisirme sonucu tatmin edici degil | Rezultatul coacerii nu este satisfacator |
He3apoBonuteneH pesyntar ot neyeHeTo

Xneb cunbHo nogHUMaeTca (CAMWKOM MHOTO APOXCKENt/ MyKM, CIMLIKOM Mano conu?
Chleb roénie zbyt mocno Za duzo drozdzy/maki, za mato soli?

Ekmek agin kabariyor Maya/un fazla, tuz eksik?

Pdinea se ridicd prea mult Prea mult drojdie/faind, prea putind sare?

XnabwT ce Hapura npekaneHo MpekaneHo MHoro Ma/6paLuiHo, npekaneHo Manko con?
Xneb He nogHumaetca/ — [IpoxoKeli HeT uu ux CMWKOM Mano? Ipoxxin npocpoyeHbi /
MoAHNMaeTca cnabo KOHTaKTUPOBANIA C XXUAKUM UHTPeAneHTOM?

— (/MWKOM MHOTO/Mano XWaKoro uHrpeaueHTa? Xuakuii uHrpeaueHt
CLIKOM FopAYiA?
— Henognxondtuas/crapas myka?
Chleb nie rosnie/ro$nie stano — Brak/za mato drozdzy? Stare drozdze/miaty kontakt z ptynami?
— Za duzo/mato ptynow? Ptyn za ciepty?
— Niewfasciwa/stara maka?
Ekmek kabarmiyor/yeteri kadar kabarmiyor — Maya yok/yetersiz? Maya eski/siviyla temas etti?
— Sivi fazla/yetersiz? Sivi fazla sicak?
— Yanls/eski un?
Péinea nu se ridica/se ridicd prea putin — Nu's-a folosit/s-a folosit prea putind drojdie Drojdia este nvechitd/a ajuns in
contact cu lichide?
— Lichid prea mult/prea putin? Lichidul este prea cald?
— Fdind falsd/veche?
XnAbbT He ce Hapura/Hagura ce npekaneHo — Hama/npekaneHo Manko Maa? MaaTa e cTapa/6una B KOHTaKT C TeuHoCT?
cnabo — [lpexaneHo MHoro/manko TeyrocT? [TpekaneHo ropella Te4HOCT?
— [lorpetuHo/cTapo bpatuHo?

Tecto BbITEKAET M3 GOPMbI AN1A BbINEYKM — He oueHb xectkas Boga? CInLIKOM MHOTO MOJOKa!
— KonnuecTBo MHrpeaMeHToB HeoOX0AMMO MPONOPLMOHANBHO YMEHDLUNT.
— 1.CT. n. pa30rpeToro, XUAKOro MaprapuHa BbLINTb Ha MyKY.
Ciasto wylewa sie z formy do pieczenia — Twardos¢ wody zbyt niska? Za duzo mleka?
— Proporgjonalnie zmniejszy¢ porcje skfadnikow.
— 1tyzke podgrzanej, ptynnej margaryny polac na make.
Hamur ekmek kazanindan tagiyor — Su sertligi diisiik? Cok fazla siit?
— Malzeme miktarini gereken oranlarda azaltin.
— Unun Uzerine 1 yemek kasigi isitilmis, sivi margarin ekleyin.
Aluatul se scurge din tava de copt — Duritatea apei prea scazutd? Prea multd lapte?
— Micsorati cantitatea ingredientelor fn mod proportional.
— Datj peste fdind 1 linqurd de margarind incdlzitd, topitd.
TecToTo NpenuBa Haj Gopmata 3a neyexe — [IpekaneHo Hicka TBbPAOCT Ha BoaTa’ [TpekaneHo MHOro MAAKo?
— Hamanete nponopLvoHanHo KoYeCTBOTO Ha CbCTaBKMTe.
— [lo6aseTe 1 c.n. cropeLLeH, TeueH MaprapuH Hag bpatuHoro.

[ycTas, KOMKOBaTas CTPyKTypa JHrpenvieHTbl 106aBReHb B HyHOM KonnuecTse? (Tapad/HekauecTBeHHaA Myka!
Twarda, grudkowata struktura llos¢ sktadnikow prawidtowa? Stara/zta maka?

Adr, topakli yapi Malzeme miktar dogru mu? Eski/kdti un?

Structurd grea, plin de cocoloase Este corect cantitatea ingredientelor? Fdind veche/necorespunzdtoare?
Texxka CTpyKTypa Ha byum [paBuaHo 1 e KoNMYECTBOTO Ha CbcTasKiTe! (Tapo/pa3BaseHo OpaLlHo?
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HapyweHHas, rpybas unu nopucras cTpykTypa (AMLKOM MHOTO XIWAKOTO UHTPEAVEHTa UW OH CMLLIKOM ropAuunii? Het conu?

Struktura otwarta, gruba lub z dziurami Za duzo/zbyt ciepte ptyny? Brak soli?

Acik, kaba veya delikli yapi Swvi fazla/fazla sicak 7 Tuz yok?

Structurd deschisd, asprd sau gduritd excesiv Lichid prea mult/prea cald? Nu s-a pus sare?

0TBOpeHa, rpy6a unu nopecta cTpykTypa [pexaneHo MHoro/npexaneHo ropeta Teuoct? Hama con?
Xneb noaHANCA n ocen — [peBbiLLeH MaKCManbHbli BEC MHIPEAUEHTOR?

— Gwkom ropavad Boga? (yckopaet bpoxeie)
— Her conu? Canwkom mano caxapa? CIMLIKOM MHOTO XWAKOTO MHrpeaneHTa?
Chleb rozpadt sie — Przekroczono maksymalng wage sktadnikow?
— byt ciepta woda? (przyspiesza fermentacje)
— Brak soli? Za mato cukru? Za duzo ptynow?
Ekmek icine ¢oktii — Maksimum malzeme agirlii asildi?
— Sufazla sicak! (mayalanmay! hizlandirir)
— Tuz yok? Seker eksik? Cok fazla sivi?
Painea a cazut — S-a depdsit greutatea maximald a ingredientelor?
— Apd prea caldd? (Accelereaza procesul de fermentare)
— Nus-a pus sare? Prea putin zahdr? Prea mult lichid?
Xnabwr e cnapHan — [IpeBuLIeHO MaKCMaNHo Terno Ha ChCTakuTe?
— [lpekaneHo Tonna Boaa? (YcKopABa npoLieca Ha BTacBaHe)
— Hama con? lpekaneHo manko 3axap? pekaneHo MHOrO TeYHoCT?

Xne6 He nponekca B cepesuHe — (/MWKOM MHOTO/Mano XIAKOro UHrpeaueHTa’
— MHoro Bnarw/pewient c Ucronb30BaHUEM BRaXHbIX MHTDEAVEHTOB (Hanpumep iiorypra)?
Chleb niedopieczony w Srodku — /a duzo/mato ptynéw?
— Wysoka wilgotnos¢/przepis z mokrymi skfadnikami (np. jogurt)?
Ekmegin ortasi pismemis — Sivi fazla/yetersiz?
— Nem orani yiiksek/islak malzemeli (6rn. yogurt) tarif?
Pdinea nu s-a copt in centru — Lichid prea mult/prea putin?
— Umiditate prea mare/retete cu ingrediente lichide (de ex. iaurt)?
XnAbbT He e 3neyeH B cpeaara — [IpekaneHo MHOro/Manko TeyHocT?

— Bucoka BnaxHoCT/peLienta ¢ BAAKHI CbCTaBKI (Hanp. Kiceno Miako)?

[ToBepxHOCTb rpubOBUAHON GOpMb, He — 06bem xneba npeBblLLaeT 06bem Gopmbl?

nponeknach — (nmwKom MHoro MyKi/apoxoxeli/ caxapa? CIniwKkom mano conu?
— (NajiKue MHrpeaneHTbl NOMUMO Caxapa?

Przypominajaca grzyh, niedopieczona gérna — Objetos¢ chleba wigksza niz forma?

powierzchnia — Za duzo maki/drozdzy/cukru? Za mato maki?
— Stodkie sktadniki oprocz cukru?

Mantanimsl, pismemis yiizey — Ekmek hacmi kaliptan daha bilyiik?

— Un/maya/seker fazla? Tuz eksik?
— Sekere ek olarak tatli malzemeler?
Suprafatd asemdnatoare ciupercilor, necoaptd ~ — Volumul painii mai mare ca tava?
— Prea multd féind/drojdie/zahdr? Prea putind sare?
— S-au addugat ingrediente dulci in afara zahdrului?
[b60BUAHA, HEN3NeyeHa NOBbPXHOCT — 0bembT Ha xnA6a e No-ronAm oT Gopmara 3a nevexe?
— [lpekaneHo MHoro bpaluHo/man/3axap? MpekaneHo manko con?
— (nagKn CbCTaBky B AOMBIHEHME KbM 3axapTa’

55 FEFERDCUEEEHEERIAEE




Pisirme sonucu tatmin edici degil | Rezultatul coacerii nu este satisfacator |

@ Pesynbrar Bbinekanus He yonetoputenbhblii | Wynik pieczenia niezadowalajacy |
He3apoBonuteneH pesyntar ot neyeHeTo

JlomTin xneba HeoAHOPOAHbIE/KOMKOBATbIE Xneb HefoCTaTouHo OXNaaMnCs.

Kromka chleba niejednolita/grudkowata Chleb niedostatecznie schtodzony.

Ekmek dilimleri diizenli degil/topakh Ekmedgin yeteri kadar soumas beklenmedi.

Feliile de paine neuniforme/cu cocoloase Pdinea nu s-a rdcit destul.

HepasHomepHu dunnn xna6/Ha byun HenoctaTbuHo U3cTnHan xndo.

MpuBKyc apoxoket B xnebe — YMeHbLUUTb KONUYeCTBO Caxapa (eCM UCMOb3yeTcA).

— 1,5—2 7. 1. CNPTOBOTO YKCyca BMELLATh B BOAY.
— 3aMeHUTb BOZY NaxToil/Kepupom.
Chleb ma posmak drozdzy — Zredukowac cukier (jesli w przepisie).
— 1,5-2 tyzki octu winnego dodac do wody.
— Waode zastapi¢ maslanka/kefirem.
Ekmekte maya tadi var — Sekeri (varsa) azaltin.
— Suyun icin 1,5-2 yemek kasigi konyak sirkesi ekleyin.
— Su yerine yayik altr stit/kefir kullanin.
Péinea are gust de drojdie — Reduceti (dacd e in refetd) cantitatea zaharului.
— Addugatila apd 1,5-2 linguri de otet din vin ars.
— Tnlocuiti apa cu zer/chefir.
Xna6bT nma BKyC Ha Mas — Hamanete 3axapTa (ako UMa TakaBa).
— Jlobasete 1,5—2 C.n. BUHEH OLIET KbM BOJATA.
— 3ameHeTe BoaaTa C MbTeHuLA/Kedup.
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HeucnpaBHocTb/npuunna | Problem/Przyczyna | Problem/Nedeni |
Problema/Cauza | Mpo6nem/Mpuunna

[pnbop He BKNouaetca
Urzadzenie nie uruchamia sie
Cihaz calismiyor

Aparatul nu porneste

Ypenwr He 3anoyBa pabota

Bunka npubopa BKnioueHa B po3etky? HacTpoeHa BblaepKa BpeMeHw npu
BKMioueHun? [poBepuTb Npubop/ ceTeBoit WHYP Ha Hanuuve NOBpeXAeHHA.
Urzadzenie podtaczone do zasilania? Ustawiono opdZnienie wiaczenia?
Urzadzenie/przewdd zasilania sprawdzi¢ pod katem uszkodzen.

(ihazin fisi takil mi? Calisma gecikmesi ayarlandi mi? Cihazi/elektrik kablosunu
hasarlar yoniinden kontrol edin.

Este conectat aparatul la electricitate? Intarzierea la pornire este setata? Verificati
aparatul/cablul de alimentare dacd este avariat.

BKntoueH v e ypebT B KOHTaKTa? HacTpoeH oTnoxeH ctapt? [poBepeTe
ype/ia/3axpaHBaLLiua kaben 3a noBpeay.

HeobbluHblif Lwym

Niestandardowe zapachy
Tuhaf sesler

Zgomote neobisnuite
Heobuyaitnm wymose

(opma AnA BbiNeuki BCTaBeHa NPaBuAbHO (co Lienukom)? Dopma AnA Bbineuki
He Obina Kak CnefyeT ounileHa?

Forma do pieczenia prawidtowo zablokowana? Resztki z pieczenia w formie do pieczenia?
Ekmek kazani yerine dogru oturdu mu? Ekmek kazani iginde hamur artiklari?

S-a fixat tava de copt in mod corect? Au rdmas resturi de copt in tava’?

TpaunHo nu e GuKCvpara Gopmara 3a neyeHe? 3aneyeHn OCTaTbLy BbB Gopmara 3a neveHe?

Heo6bluHblil AbiM/nap/3anax

Niestandardowe powstawanie dymu/pary/
zapachu
Tuhaf duman/buhar/koku olusumu

Aparatul produce fum/aburi/mirosuri
neobisnuite

Heo6uuaiiHo 06pa3yBaHe Ha nywiek/napa/
Mupu3mMa

Bunky npubopa HemezneHHO BbIHYTb U3 PO3ETKY, CAMOMY NPUOOPY [aTb OCTHITb.
MpoBepuTb Npr6op/ceTeBol WHYP Ha HanuuMe NOBPEXAEHNA.

Urzadzenie natychmiast odfaczy¢ i pozostawi¢ do ostygniecia. Urzadzenie/przew6d
zasilania sprawdzi¢ pod katem uszkodzen.

(ihazin fisini hemen cekin, sogumasini bekleyin. Cihazi/elektrik kablosunu

hasarlar yontinden kontrol edin.

Scoateti imediat aparatul din prizd, ldsati sd se rdceascd. Verificati aparatul /cablul
de alimentare dacd este avariat.

He3abaBHo U3knioueTe ypesa, ocTaseTe ro Aa u3ctute. lposeperte ypeaa/
3aXpaHBaLLyA Kaben 3a NoBpeau.

Moka3aHue «EEQ»

Wyswietlacz «EE0»
«EEO» gostergesi
Este afisat «EE0»
Mnpnkauma «EE0»

CnUWKOM HI3Kas BHYTPeHHAA Temnepatypa. [pubop Heobxoanmo SKkcnnyatipo-
BaTb B A0CTATOUHO TeNIOM MecTe.

Zbyt niska temperatura wewnetrzna Urzadzenie przestawi¢ w ciepte miejsce.

ic mekan sicakhigi fazla diisiik. Cihazi daha sicak bir yerde calistinn.

Temperaturd internd prea micd. Folositi aparatul la un loc mai cald.

[NpekaneHo BiCoKa BbTPeLLHa TemepaTypa. OTBOpeTe kanaka, ocTageTe Aa ce 0xnagM 20 MiH.

Moka3aHue «EE1»
Wyswietlacz «EET»
«EE1» gstergesi
Este afisat «EE1»
Mnankauma «EE1»

MoBbILLEHHaA BHYTPEHHAA TemnepaTypa. OTKPbITb KPbILUKY, AaTb OCTbITb B Teu. 20 MUH.
Zbyt wysoka temperatura wewnetrzna. Otworzy¢ pokrywe, pozostawic na 20 min. do schiodzenia.
Ic mekan sicakligi fazla yiiksek. Kapadi agin, 20 dakika sogumasini bekleyin.

Temperaturd internd prea mare. Deschideti capacul, ldsati sd se rdceascd 20 de minute.
[MpekaneHo BiCoka BbTPeLLIHa Temneparypa. OTBopeTe Kanaka, ocTaBeTe Aa ce 0xnazu 20 MiH.

MNokazauue «EEE» wnn «HHH»
Wyswietlacz «EEE» lub «HHH»
«EEE» veya «HHH» gostergesi
Este afisat «EEE» sau «<HHH»
Nuankauma «EEE» nnun «HHH»

Heucnpaget gatunk Temnepatypbl. Heobxoaumo 06patiThca B CepBICHBIIA LEHTP.
Uszkodzenie czujnika temperatury. Skontaktowac sie z punktem serwisowym.
Sicaklik sensorii arizali. Servis merkeziyle irtibata gecin.

Senzorul de temperaturd este defect. Luati contactul cu un punct de service.
[ledekTen TemnepaTypeH AaTumk. (BbpeTe ce CbC Cepay3.

E|cT|EleA
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pucoeanHeHme K CeTi: HanpaxeHie JOMKHO COOTBETCTBOBATL AaHHbIM Ha Tabnuuke npubopa.
Podtaczenie do sieci: napiecie musi odpowiadac danym znajdujacym sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Flektrik baglantisi: Voltaj, cihazin model levhasl Gizerindeki bilgilere uygun olmalidir. Bu cihazi topraklr bir
elektrik prizine baglayin.

(onectarea la reteaua de alimentare: tensiunea trebuie sa corespunda datelor mentionate pe eticheta lipitd pe aparat.
MpexoBo 3axpaHBaHe: HanpexeHweto TpAOBa a 0TTOBAPA Ha aHHWTe BbpXy THNOBATA Tabeka.

He monyckaiite cBucaHMA ceteBoro npooa. He Aasaiite B pyku AETAM YNaKOBOUHbIA MaTepuan
(Hanp., uennodaHoBblii Naker).

Przewdd sieciowy nie moze zwisa¢. Opakowanie (np. worek foliowy) przechowywac w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci.

Cereyan kablosu sarkmamalidir. Ambalaj malzemesi (6. naylon poset) cocuklarin eline ge¢memelidir.
Este interzisd ldsarea cablului in pozitie atarnatd. Nu ldsati la indemana copiilor materialele folosite
pentru ambalarea aparatului (de ex. folii de plastic).

Kabenwr He TpAbBa fa ce 0cTaBA Aa BUcK. ONakoBbYHUAT Matepuan (Hanp. TopbuuKi) He TpAbBa Aa
nonaza B AETCKM pbue.

Hin 8 Koem cliyyae He BbiHUMaiATe BIAIKY U3 PO3ETKIA, 0EPACH 3 CeTeBOI NPOBOA, He bepuTech 3a Hee
BN@XHbIMYU PyKamu. BUNKy BbIHIMAIATE U3 PO3eTKI NP NONIOMKe BO BPeMA padoTbl, nepe/ 0UUCTKONA,
NepecTaHOBKO, NOC/Ie NCMOb30BAHMA.

Wtyczki nie wolno nigdy wyciagac, ciagnac za przewdd sieciowy ani wilgotnymi rekami. Wiyczke sie-
ciowg wyciagna¢ w przypadku wystapienia zaktocen w czasie korzystania z urzadzenia, przed czyszcze-
niem i przestawieniem w inne miejsce lub po uzyciu urzadzenia.

Fisi kablodan tutarak /1slak ellerle cekmeyiniz. Kullanim esnasinda bir aksama oldugunda, temizleme-
den once, cihazin yerini degistireceginiz zaman ve kullanimdan sonra kabloyu prizden cikariniz.

Este interzisd decuplarea cu mana umedd a cablului de la sursa de alimentare. Cablul de alimentare trebuie
decuplat de la sursa de alimentare in cazul in care prezintd semne de deteriorare in timpul utilizdrii, inaintea
efectudrii lucrdrilor de curdtare a aparatului, precum i inainte de pozitionarea intr-un alt loc dupa utilizare.
[lencensr He TpAOBa Aa ce Abpna oT Kabena/c Mokpy pobie. LLlencembr ce U3gbpNBa Npu noBpeza no
Bpeme Ha ynoTpeba, Npeay NOYMCTBAHe, NpemecTBaHe, Cied ynotpedara.

[TpoBepdiiTe CoXpaHHOCTb NMpLUO0pa/ceTeBoro Npooaa/yaAnuHUTeNd. He BKtOUiTe HencnpasHblii
npubop. MoBpexaeHHbIi CeTeBOI NPOBOZ 3aMeHANTe y NPOU3BOAUTENA.

Urzadzenie/przewdd sieciowy/przedtuzacz sprawdzi¢ pod katem ewentualnych uszkodzen. Uszkodzonego
urzadzenia nie wolno nigdy uruchamiac. Wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego zlecic producentowi.
(ihazda/ cereyan kablosunda/uzatma kablosunda hatali yerlerin bulunup bulunmadigini kontrol ediniz.
Anzali cihazi kesinlikle calistirmayiniz. Cereyan kablosu arizalandidinda imalatci tarafindan yeniletiniz.
Verificati in mod requlat dacd au aparut semne de defectiune sau de deterioare pe: cablul principal de
alimentare, pe aparat sau pe cablul prelungitor. Este interzisd utilizarea aparatului care prezintd defecti-
uni. Cablul de alimentare defect trebuie inlocuit de producator.

YpembT/MpexoBAT Kaben/ymbmKUTeNHIAT Kaben ce KOHTPpOAMpa 3a noBpefexn MecTa. fla He ce
BKMIouBa JledeKTeH ypes. [oBpepeHuTe kabenu ce 3aMeHAT Npu NPOU3BOAUTeNA.
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He nepeHocute npubop, Aepxack 3a npoBoa. He TAHwTe cam npoBoa. He nepervbaiite, He 3axumaiite
= |1 He BbITACKIBAIATE NPOBOA, ONUPAA ero 06 0CTPble Kpad.
Nigdy nie nosic / ciagna¢ urzadzenia za przewdd sieciowy. Przewodu siecioweqgo nie zginac, nie zaciskac
aninie ciagna¢ go po ostrych krawedziach.
(ihazi asla elektrik kablosundan tutarak tagimayiniz/cekmeyiniz. Elektrik kablosunu bikmeyiniz, kistir-
mayiniz, keskin kenarlar izerinden ¢ekmeyiniz.
Este interzisd tragerea cablului de alimentare sau transportarea aparatului prin tragerea cablului de alimenta-
re. Este interzisd indoirea, strangerea cablului de alimentare sau pozitionarea acestuia pe suprafete ascutite.
Ypepnr He TpAGBa Aa ce Abpna/HocK 3a kabena. Kabensr He TpAOBa Aa ce OrbBa, MPULLANBA WK
[1bpna BbpXy 0CTPU pbOoBe.

OTkniouaiiTe npubop, eI OH He UCMob3yeTca i OyLeT 0CTaBieH 0e3 NPUCMOTPa, U BbIHMMAITe
BWIIKY U3 PO3eTKIA. He obmaTbiBaiiTe CeTeBOI POBOA BOKPYT Npubopa.

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wylaczy¢, a wtyczke sieciowq wyciagna¢ z gniazdka.
Przewodu sieciowego nie owija¢ wokot urzadzenia.

(ihaz kullaniimadiginda kapali ve fisi prizden ¢ekilmis konumda olmalidr.

In cazul in care aparatul este neutilizat/nesupravegheat, se recomanda oprirea si deconectarea acestuia
de la sursa de alimentare. Este interzisd infdsurarea cablului de alimentare in jurul aparatului.
Heu3non3saxute/Hamupawyute ce 03 Haa3op ypean Ce U3KMKUBAT 11 LUENCeNbT (e W3AbPNBA 0T
KOHTaKTa. KabenwT He TpA0Ba Aa Ce 3aBI1Ba 0KOMO ypesa.

PemoHT npubopa A0MKHbI NPOU3BOANUTD TONbKO CMELNANCTbI. BCneACTBYe HeHaANexallero pemoHTa
MOXET BO3HIKHYTb NOBBILIEHHAA ONACHOCTb ANA UCMONB3YIOLLET0 ero NALa.
Napraw urzadzenia moze dokonywac tylko wykwalifikowana osoba. W przypadku przeprowadzania
niefachowych napraw mogg powsta¢ powazne zagrozenia dla uzytkownika.
(ihazin tamiri sadece uzman nitelikli servis elemanlar tarafindan yapilmalidir. Bu sekilde yapilmayan
islemler kullanici icin tehlike olusturabilir.
Se recomanda efectuarea lucrdrilor de reparatii doar de cdtre un specialist. Reparatiile efectuate de catre
0 persoand neinstruitd si neautorizatd in acest sens constituie un pericol pentru utilizator.
PemoHTUTe N0 ypena a Ce U3BLPLLBAT CAMO OT KBAMOULMPAHO AnLe. [1pu HeNpaBuaHy 1 Hekomne-
TEHTHYU PEMOHTIA MOraT 1 Bb3HUKHAT 3HaUUTeNHIA 0MacHOCTH 3a NoTpebuTens.
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He octaBnaiite 1 He Knaaute Ha ropadue NOBEPXHOCTH (MINATY) WA PALOM C OTKPBITHIM MAaMeHem
npubop/ coeanHuTENbHbIA NPOBOA. He noaBepraiite npuoop CANbHOMY Harpesy (CO CTOPOHbI HarpeBa-
TENbHbIX UCTOUHWKOB, HArpeBaTeNbHbIX 3NeMeHTOB, NoA BO3AEHCTBIEM CONHEYHOTO (BETa).

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia / przewodu instalacyjnego na goracych powierzchniach (np. ptycie
kuchennej) bad? tez w poblizu otwartego Zrodta ognia. Nie wystawiac urzadzenia na dziatanie wysokiej
temperatury (Zr6dfa ogrzewania, kaloryfery, promieniowanie storica).

(ihazi/ cereyan kablosunu kesinlikle sicak yiizeylere (elektrikli ocak) koymayiniz/veya acik atese yaklas-
tirmayiniz. Cihazi asin sicakhida (1si kaynaklar, radyatorler, gtines isinlan) maruz birakmayiniz.
Niciodatd nu puneti/pozitionati aparatul/cablul de conectare pe o suprafatd fierbinte (placa sobei) sau
a fiaduse in apropiere de foc deschis. Nu expuneti aparatul la caldurd (langd sursele de incdlzire, corpu-
rile de incdlzire, lumina solara).

Ypepr/cBbp3BaLLMAT Kaben He TpAbBa Aa Ce NOCTaBA BbPXY ropeLyt NOBbPXHOCTH (KOTNOH) un B
OMM30CT A0 OTKPUT OrbH. He w3naraiite ypeaa Ha CUMHA TOMAMHA (M3TOYHIALM Ha TOMANHA, OTONAUTEN-
HY TeNa, CTbHYeBM JTbum).

[Tprbop npezHa3HaueH TonbKo AnA ObITOBbIX Lieneid,  He And Kommepueckitx. He cnonb3osath npubop
BHE NOMELLeHIA.

Urzadzenie przewidziane jest tylko do uzytku w gospodarstwie domowym, nie zas do celow przemystowych
lub komercyjnych. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

(ihaz evde kullanim igin ongordilmiistir, ticari kullanim i¢in degil. Cihazi agik havada kullanmayiniz.
Aparatul este destinat doar utilizarii in scopuri casnice. Este interzisd utilizarea aparatului in scopuri
industriale si in spatii deschise.

Ypeawr e npeaHa3HaueH Aa e 13non138a B JOMAKMHCTBOTO, @ He 33 POMULLAEHA ynoTpeoa. YpeasT He
TpA0Ba Aa Ce U3M0/13Ba Ha OTKPHTO.

B uenax obecneuerua 6e30nacHOCTIN He UCNONb3YiiTe He peKoMeH1yeMble U3roToBUTeNeM/ CAMOCTOA-
TENbHO KyNNeHHble NPUHAANEXHOCTH.

Ze wzgledow bezpieczeristwa nie uzywac osprzetu niezalecanego badz tez niesprzedawaneqo przez producenta.
Uretici tarafindan tavsiye edilmeyen hichir aksesuan kullanmayiniz. Bunlar kullanicricin tehlike olusturabilir
Din motive de sigurantd, nu folositi accesorii nerecomandate/nevandute de producdtor.

o npuuuHI, CBbP3aHK C 6e30NaCHOCTTA He TPAOBA a Ce U3NON3BAT aKCecoapu, KOUTO He ce npeno-
PbYBAT/NPOAABAT OT NPOU3BOAUTENA.

JKcnnyaTpyiite npuoOp Ha POBHO, YCTORYMBOI NOACTaBKe. [lepef Tem, Kak yopatb npubop, emy
HYHO 1aTb OCTBITb.

Urzadzenia uzywac na ptaskim i stabilnym podtozu. Przed schowaniem urzadzenia odczekac az sie ochtodzi.
(ihazi dikey olarak diiz ve saglam zemin tizerinde calistinniz. Kaldirmadan 6nce sogumasini bekleyiniz.
Aparatul se aseazd pe o suprafatd pland si stabild. Se lasd sd se rdceascd inainte de punerea sa la un loc
inchis pentru depozitare.

YpeaIb ce U3n01138a BbPXY PaBHa, CTa0IIHa 0CHOBA. YpRABT e 0CTaBA a Ce U3CTIAHE, NPeu a Ce npuoepe.
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YCTaHOBUTb MPUO0P Ha XapoCToiikylo NOBEPXHOCTb. LA BO3MOXHOCTU LMPKYNALMY BO3AYXa OTCTYN
npnbopa oT CTeH €0 BCex CTOPOH A0MKeH ObiTb Mukmmym 10 cM (cBepxy 20 cm). Hi B Koem Cityuae He
(TaBITb Tak, uT00bI OH BBICTYNaN 3a Kpas/yrbl CTona.

Urzadzenie stawiac na zaroodpornej powierzchni. Aby powietrze mogto cyrkulowac, urzadzenie musi
mieC ze wszystkich stron przynajmniej 10 cm (u gory 20 cm) odstepu od Scian. Nie stawia urzadzenia
nigdy poza krawedz/réq stotu.

(ihazi sicada dayanikli yiizeyler Gizerine koyunuz. Havanin sirkiile edebilmesi icin cihazin her tarafindan
duvarlara en az 10cm (istten 20 cm) mesafesi olmasi gerekmektedir. Asla masa kenarlari/koseleri
{izerine gecmemelidir.

Aparatul se aseaza numai pe suprafete rezistente la caldura. Pentru ca aerul sa poata circula, el trebuie sa
fie asezat intotdeauna la o distanta de minimum 10 cm (in partea superioara de 20 cm) fata de perete/
zid. Nu se aseaza niciodata la coltul/marginea meselor.

YpeaT ce nocTaBs BbPXY YCTOWYMBA Ha HArpABAHe MOBBPXHOCT. 3a [1a MOXe Aa LIMPKYAUPa Bb3AYXbT,
ypeawT TpA0Ba Aa € NOCTaBeH 0T BCUUKM CTPaHW Ha Pa3CTOAHMe OT CTeHata o1 MuH. 10cm (rope
20cm). [1a He ce nocTaBA u3BbH pbO0BE/ DI Ha MaCu.

He ncnonb3oBarb pAaom ¢ BOAO# (BaHHamMu, ymbiBanbHuKamu 1 T..). He noageprab Bo3aeiCTBui0
N0XAA/Bnarv. BHyTpb Nprbopa He A0MHa NonaaaTh XUaKoCTb.
Nie uzywac urzadzenia w poblizu wody (np. wanien, umywalek itd.). Nie wystawiac urzadzenia na
dziatanie deszczu/wilgoci. Do wnetrza urzadzenia nie mogq dostac sie zadne ptyny.
Asla suyun yakininda (kiivet, lavabo vs) kullanmayiniz. Yagmura/Neme maruz birakmayiniz. Cihazin
icine sivi girmemelidir.
Este interzisa utilizarea aparatului in apropierea surselor de apd (cada de baie, chiuveta, etc). Este interzisd
expunerea aparatului la ploaie/umezeald. Nu ldsati sd ajungd lichide in interiorul aparatului.
Jla He ce u3non3Ba HUKora B 6AM30CT 40 BOAA (BaHM, MUBKY 1 Ap.). [la He ce u3nara Ha AbxA/Bnara.
He 61Ba f1a Nonaza TeYHOCT BbB BBTPELIHOCTTA Ha ypeaa.

[pu nonaaaxu npubopa B Boay Nepef Tem, kak ero 0TTy/a A0CTaTb, BblHbTe BUKY 113 po3eTki. [lepef
NoCAeAYI0LLMM UCMONb30BaHMEM NPUOOP HYXHO NPOBEPHTD Y CMeLuanicTa.

Jesli urzadzenie wpanie do wody, przed wyjeciem go nalezy wyciggng¢ wtyczke sieciowq z gniazdka.
Przed kolejnym uzyciem urzadzenia musi sprawdzi¢ je najpierw wykwalifikowany pracownik.

(ihaz suya dustiigtinde, sudan cikartmadan once elektrik fisini cekiniz. Cihaz bir daha kullanilmadan
6nce bir uzman tarafindan kontrol edilmelidi.

In cazul In care cade in apd, aparatul trebuie deconectat de la sursa de alimentare inainte de a fi scos din apd.
AKO ypebT NaAHe BbB BOAQ, U3AbpNaiiTe Luencena npeay Aa ro u3saaue. [Ipeau cneagallara ynorpeoa,
ypezbT TpA0BA Aa Ce KOHTPONNPA OT KBAMOULIPAHO NinLe.
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[y ncnonb3oBaHuM NPpUbopa He No HasHaueHuio, HapyLLIEHIAA NOPALKA €ro SKCNyaTaLu UK HeHaz-
NIEXALLeM ero pemOoHTe OTBETCTBEHHOCTD 3a BO3HUKAKLLME MOBPEX/EHUA He NPUHUMAETCA. B 3Tom
(Nlyyae rapaHTUiiHble TPeOOBAHMA He NPUHUMAIOTCA.

W przypadku uzycia urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem, blednej obstugi lub niefachowej
naprawy producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia. Prawo do gwarangji
wygasa w takim przypadku.

(ihazin talimatlarda belirtilen amac diginda ve ya hatali kullanildigi, uzmanlarca tamir edilmedigi
durumlarda olusan hasarlar garanti kapsaminda sayilmaz.

Garantia acordatd devine nuld in cazul in care aparatul este utilizat in alte scopuri, decat cele pentru care
a fost fabricat, dacd este utilizat in mod necorespunzator sau este reparat de o persoand neinstruitd i
neautorizatd pentru efectuarea lucrdrilor de reparatii de acest fel Acest lucru duce la pierderea garantiei
sia dreptului de a beneficia de serviciile de garantie.

AKO YpeABT He Ce U3M0/138a N0 NPeAHa3HaueHIe, ce 00CYXBa HeNPABITHO W PEMOHTUPA OT HekBa-
NUGULIPAHO NIULE, He MOXe Aa Ce Noeme 3a OTTOBOPHOCT B C/yuail Ha LieTa. B TaKbB Cnyyaii oTnaja
rapaHLIOHHaTa NpeTeHLu.

He KacaliTecb noaBUXHbIX AeTaneil — MOXHO NOPaHUTbCA.

Nie dotykac ruchomych elementdw. Niebezpieczeristwo odniesienia obrazen.
Hareket eden parcalan ellemeyiniz, yaralanma tehlikesi.

Pericol de accidentare: nu puneti mdinile pe pdrtile mobile.

Jla He ce J0KOCBAT ABUKELLIATE Ce YaCTH, ONACHOCT OT HapaHABaHe.

Hi B Koem Clyuae He 3aropaxvBaiite BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA — OMACHOCTb Neperpesal Bo Bpema
PaboTbI NPUOOP He HakpbiBaiiTe OAesNamI, NONOTERLAMY 1 APYrMIA NPeAMETamu. He nepectagnaiiTe
3aN0NHeHHble NpUoopbl.

Nigdy nie przykrywac otwordw wentylacyjnych — niebezpieczeristwo przegrzania! Urzadzenia podczas
pracy nie przykrywac pokrywkami, sciereczkami ani nie stawiaC na nie przedmiotow. Nie przenosic
napetnioneqo urzadzenia.

Havalandirma deliklerini asla kapatmayin - Asiri isinma tehlikesi! Cihaz calisirken tizerini ortiiler, bezler
veya esyalarla kapatmayn. Ici dolu cihazlarin yerini degistirmeyin.

Nu acoperiti spatiile de ventilare - pericol de supraincalzire! Nu acoperiti aparatul in timpul folosirii cu
carpe, prosoape sau obiecte. Nu miscati aparatul umplut.

Hikora He NOKpIBaiiTe BEHTUNALIMOHHIATE OTBOPY — OMACHOCT OT NperpaBaHe! He nokpusaiie ypeaa
N0 Bpeme Ha paboTa € Kanauu, Kbpnv uam Apyrv npeameri. He npemecTBaiiTe HambAHeHM ypeau.

WHrpeaneHTbl He AOMKHbI MONaZaTh BO BHYTPEHHIOKW YacTb npubopa. [na 3anonHeHua dopmy and
BbiNeyKky HeobX0A1MO BbIHYTb 113 NpU60pa.

Sktadniki nie moga dostac sie do wnetrza urzadzenia. Do napetnienia forme do pieczenia wyjac z urzadzenia.
Malzemeler cihazin i¢ kisimlarina girmemelidir. Doldurmak i¢in ekmek kazanini cihazin icinden ¢ikartin.
Nu ldsati ca ingredientele sd ajungd in interiorul aparatului. Scoatefi tava de copt din aparat pentru a-l umple.
He buga aa nonagar CbCTaBKM BbB BBTPELIHOCTTA Ha Ypeda. 3a MbHeHe U3Bax/aiiTe GopmaTa 3a
neyeHe 0T ypefa.
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B npubop Henb3a yknaabiBaTb Gonbry i noao0Hbli Marepuan.
Nie nakfadac folii metalowej ani podobnych urzadzen.
(ihazin'icine metal folyolar veya benzer cisimler koymayin.

Nu puneti folii metalice sau de acest fel in aparat.

He noctagaiite mMeTanHo ¢onuno Ui nogobHM npeameTyt B ypesa.

JKcnnyatauua 6e3 npucvorpa i/ ¢ BpeMeHHoI 3a1epXKoii 0CYLLECTBAAETCA Ha COOCTBEHHbI PHUCK.
Fksploatacja bez nadzoru i/lub eksploatacja z opdznieniem czasu na wiasne ryzyko.

Gozetimsiz calistinimas ve/veya zaman geciktirmeli cahistinimasi halinde sorumluluk kullanicinin ken-
disine aittir.

Folosirea fdra supraveghere si/sau folosirea cu intdrziere la pornire este pe propriul dvs. risc.
Exkcnnoatauma 6e3 HabnioaeHwe /i pabora ¢ OTNOXeH CTapT Ca Ha COOCTBEHA OTTOBOPHOCT.

Henb3a BKH0UaTL NPUOOP 03 GOpMbI AN1A BbINEUKM — ONaCHOCTb ero NoBpexaeHus!

Urzadzenia nigdy nie stosowac bez formy do pieczenia — niebezpieczeristwo uszkodzenia urzadzenia!
(ihazi asla icine ekmek kazanini yerlestirmeden calistirmayin — Cihazin hasar gdrmesi tehlikesi!

Nu folositi niciodatd aparatul fdrd tava de copt inseratd — pericol de avariere a aparatului!

Hukora He u3non3Baiite ypeaa 6e3 nocTaBeHa (opma 3a neyeHe — ONAcHOCT OT NOBPeAM N0 ypesal

FEFERDCUEEEHEERIAEE
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OtpaborasLunii npubop HyxHo Cpasy NpuBeCTH B Hepabouee CoCToAHMe. BbiHbTe BUNKY U3 PO3eTkY 1 paspexbre ceTeBoi npoBog. [epeaaiite
IMEKTPONPUOOP B Mara3iH A NpeayCMOTpeHHbIii MyHKT coopa.

Nienadajace sie do dalszego uzytkowania urzadzenia doprowadzic do stanu nieuzytecznosci. Wyciggnac w tym celu wtyczke sieciowa, a przewdd
sieciowy przecig¢. Urzadzenia elektryczne oddac do punktu sprzedazy lub do punktu zbidrki odpadow.

Cevreye siz de katkida bulunun. Liitfen yerel diizenlemelere uymayr unutmayniz. Calismayan elektrikli cihazlan, uygun elden ¢ikarma merkezlerine
qotirlin. Kullanin sirasinda insan ve cevre sagliina tehlikeli veya zararli olabilecek bir durum séz konusu degildir.

Aparatele neutilizate trebuie dezactivate imediat. Scoateti stecherul din sursa de alimentare si tdiati cablul de alimentare. Aparatele electronice
nefolosite trebuie predate Vanzatorului sau intr-un loc destinat colectdrii aparatelor de acest fel.

(rapute ypean TpAGBa BeAHara Aa ce U3BaZAT 0T ynoTpe6a. M3abpnga ce wwencena i ce 0Tpa3ea kabena. Enektpuueckute ypean ce npeaasat 8
MarasitHa U B MyHKTOBETe 3a CbONPaHe Ha TakiBa.

Q

He Bbi6pacbiBaTb C 06bI4YHbIM ObITOBbIM MYCOPOM. YTUNN3ALMA NPOU3BOATCA COMNIACHO MECTHbIM NPEANUCAHUAM.
Nie wyrzuca¢ wraz z odpadami domowymi. Nalezy usuwac zgodnie z lokalnymi przepisami.
== Evsel atik degildirl. Yerel diizenlemelere gtire bertaraf edilmesi gerekir.

Acest aparat nu este deseu menajer. Indepartarea aparatului trebuie efectuata conform reglementarilor locale stabilite in acest sens.
He npuHaznexu kbm 6uToBuTe 0Tnaabuy. Tpabea Aa ce peunKkupa B CbOTBETCTBIE C MeCTHUTE pasnopeaou.

CooTBeTCTBYeT eBpoNelickiM Npaunam 6e30nacHoCTIA 1 AUPEKTVBAM 3NeKTPOMArHUTHOI COBMECTUMOCTH.
E Zgodne z unijnymi wytycznymi dotyczacymi bezpieczeristwa i elektromagnetycznej kompatybilnosci (EMC).
Avrupa Giivenlik ve Elektromanyetik Uyumluluk Direktifine uygun.

Tn conformitate cu reglementarile de siqurantd incluse in Directivele Europene si cu normele de compatibilitate electromagnetica.
B cboTBeTCTBYE € EBpONEiickuTe AMPEKTHBY 33 6830NaCHOCT U eNeKTPOMArHuTHa ChmecTumoct (EMV).

[lonyckaioTca U3MeHeHINA B KOHCTPYKLIMM, OCHALLIeHIA, TEXHIYECKIAX XapaKTepUCTIKaX, a Takxke oLLNOKI.

Producent zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian w designie, wyposazeniu, danych technicznych, a takze do pomytek.

Firma cihazin tasariminda, donatiminda ve teknik ayrintilannda degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

Ne rezervam dreptul de a efectua modificdri in ceea ce priveste design-ul, dotarea si datele tehnice ale aparatului. De asemenea ne rezervdm
dreptul de a nu fi considerati responsabili in cazul producerii unor erori.

3ana3game v NPaBoTo Ha NPOMeHY B A3aiiHa, 000pyABaHETO, TeXHIUECKHTe XapaKTepUCTUKIA, KAKTO M PABOTO Ha rPeLuky.

BeERCRERDEEEEINGE u
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Ha fanHoe w3nenue NpenocTaBnAeTca 5-NeTHAS rapaHTuA Co JHA MOKYNKu. [apaHTUA MPEoCTaBNACTCA A 3aMeHbl WK PEMOHTA
npubopa npu AedexTe Matepuana uaK NPOU3BOACTBEHHOM JedeKTe. 3ameHa Ha HOBbI NPUOOP WK BO3BPAT C BO3BPATOM BHECEHHOIA
33 TIOKYTKY CyMMbl HEBO3MOXHA. [aPAHTUA He MPEOCTABNACTCA B CTy4ae eCTECTBEHHONO U3HOCA, MCMOAb30BAHIA B KOMMEPYECKIX
LENAX, U3MEHEHWA NePBOHAUATBHOTO COCTOSHIA, PABOT 10 OUMCTKE, NPY MOCAEACTBINAX HEHANEXALLIEr0 06PALLEHS W NOBPEXACHIN
noKynaTenem U TPETbUMU MULAMM, TIOTOMKE, BbI3BAHHOI BHELHUMIU 0OCTOATENbCTBAMY, WK 13-3a OaTapeit. CornacHo ycnouam
rapaHTVIA HENCMPaBHbIii MPUOOP A0MeH BbiTb BbICTaH 33 CYET MOKYNATeNA € FapaHTUIiHBIM TAIOHOM, Ha KOTOPOM NPOCTaBAeHa AaTa B
MeCTe MPUOBPETEHNA 1 MOAMUCH, WM KBUTAHLUMEN, NOATBEK AL MOKYIKY.

Na niniejsze urzadzenie udzielamy Panistwu piecioletniej gwarancji od daty jego zakupu. Ustuga w ramach gwarancji polega na zamianie
lub naprawie urzadzenia majacego usterki materiatowe lub fabryczne. Wymiana na nowe urzadzenie lub zwrot ze zwrotem kwoty
zakupu nie jest mozliwe. Ustuga gwarancyjna nie obejmuje normalnego zuzycia, przemystowego uzycia, zmian stanu oryginalnego, prac
czyszczeniowych, skutkow niewtasciwego obchodzenia sie z urzadzeniem lub uszkodzer spowodowanych przez nabywece lub osobe
trzecia, szkéd wynikajacych z zewnetrznych okolicznosci lub spowodowanych przez baterie. Ustuga gwarancyjna zakfada przestanie na
koszt nabywcy uszkodzonego urzdzenia wraz z datowang i podpisang przez punkt sprzedazy karta gwarandji lub tez z pokwitowaniem
kupna.

GARANTI SARTLARI: 1. Garanti siiresi, malin tesliminden baslar ve 5 (iki) yildir. 2. Malin biitiin parcalan dahil olmak iizere taami
firmamizin garantisi kapsamindadir. 3. Malin tamir siiresi en fazla 20 (yirmi) is giintidr. Bu stire, mala iliskin arizanin servis istasyonuna,
servis istasyonunun olmamasi durumunda malin satiasi, bayii, acentesi, temsilciligi, ithalatcisi ve imalatcisi-Ureticisinden birisine
bildirim tarihinden itibaren baglar. Malin anzasinin 10 giin icerisinde giderilememesi halinde imalatgi-Gretici veya ithalat¢i malin tamiri
tamamlanincaya kadar, benzer dzeliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. 4. Uriiniin garanti siiresi
icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalanindan dolayr arizalanmasi halinde iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir. 5. Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;
tiiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni anzanin ikiden fazla
tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti siiresi icerisinde farkli anzalarin toplaminin
altidan fazla olmast unsurlaninin yani sira bu arizalarin maldan yararlanmamayi siirekli kilmasi, tamiri icin gereken azami stirenin asilmasl,
firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi durumunda sirasiyla satici, bayii, acente, temsilciligi veya imalat¢l-
ireticisinden birinin dizenleyecedi raporla arizanin tamirini mimkiin bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda tiiketici malin ticretsiz
degistirilmesini, bedel iadesini veya ayip oraninda indirim talebini iletebilir. 6. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. 7. Garanti Belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Giimriik
ve Ticaret Bakanlig Tiiketicinin Korunmas ve Piyasa Gozetimi Genel Middrligi‘'ne basvurulabilir. GARANTI KAPSAMINA GIRMEYEN
HUSULAR (KULLANIM HATALARI): 1. Yasal garanti siiresinin dolmasindan sonra meydana gelen arizalar, 2. Cihazin kullanici tarafindan
usuline uygun olmayan bicimde kullanilmasi nedeniyle meydana gelen arizalar, (cihazin kullanim kilavuzunda gosterildigi sekilde
isletilmemesi durumunda). 3. Dider cihazlarin ilisikli kullanimda yol actigr arizalar, 4. Cihazda dreticiden kaynaklanmayan degisiklikler veya
hasarlar, 6megin cihazin yetkisine sahip olmayan tamirhaneler tarafindan agilmasi durumunda, 5. Elektrik ve telefon sebekesinden dogan
tiim anzalar (elektrik kesilmesi, voltaj dalgalanmasi v.b.), 6. Garantili tirinlere yetkili servis diginda herhangi bir miidahalenin yapilmasl, 7.
Garanti etiketi olan Uriinlerde etiketin zarar grmesi, 8. Uriintin dis yiizeyinde olugan kinik, ¢izik, v.b. gibi hasarlar, 9. Diisme, carpma, darbe
v.b. nedenlerden meydana gelen arizalar, 10. Tozlu, rutubetli, agin sicak ya da soguk ortamlarda olusan arizalar, 11. Sel, yangin, deprem,
ylldinm diismesi v.b. gibi dogal afetlerin sebep oldugu anzalar, 12. Viriislerden ve yaziimlardan kaynaklanan her tiirlii problemler, 13.
Veri kaybindan dogacak problemler, 14. Uriinlerde olusacak elektrostatik (esd) hasarlar, 15. Hatali paketleme sebebi ile elden teslim/
kargo ile gonderim sirasinda olugabilen arizalar, garanti kapsami disindadir. Destek ve irtibat: Uriinlerimize iliskin sorulariniz olmasi ya
da yardima gereksinim duymaniz halinde, www.teknoservis.net adresi iizerinden icretsiz teknik destek servisimize basvurabilirsiniz.
Aynica teknik destek ekibimiz size telefonla da danisma hizmeti verebilir. Liitfen www.teknoservis.net internet adresimizden sayfamizi
ziyaret ederek, size en yakin teknik servisimizin telefon numarasini bulunuz. Emniyet ve Kullanim Uyarilan: Bu Giriinde kullanici tarafindan
onarilabilecek hicbir parca bulunmamaktadir. Servis islemi yalnizca yetkili servis personeli tarafindan gerceklestirilmelidir. Cihaz periyodik
bakim gerektirmez, her kullanimdan sonra temizliginin yapilmasi onerilir. Cihazinizla birlikte gelen aksesuarlan kolaylikla kendiniz takip
¢lkartabilirsiniz. Olast bir anza durumunda cihazin igini agmaymniz. Bu cihaz yalnizca evde kullanima yoneliktir.

Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim 6mrii 7 (yedi) yildir.

Uriinlerle ilgili destek ve irtibat icin liitfen Jetservis'e bagvurunuz. Servis ve tiriin konusunda irtibat numarasi : +-90 212 213 3013; www.
jetservis.com; info@jetservis.com
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RO In cazul acestui aparat perioada de garantie este de cinci ani, calculatd de la data vanzirii. Prestarea serviciului de garantie constd in
inlocuirea sau repararea unui aparat care prezintd defectiuni materiale sau de fabricatie. Inlocuirea cu un aparat nou sau luarea inapoi
cu anularea contractului de vanzare-cumpdrare nu este posibild. Serviciul de garantie nu este prestat in cazul uzurii normale, a utilizarii
abuzive sau necorespunzatoare, in cazul modificdrii stdrii originale a aparatului, in cazul efectudrii lucrdrilor de curdtare a aparatului sau in
cazul deteriorarii aparatului de utilizator sau de persoane terte, in cazul pagubelor cauzate de conditii externe sau de baterii. Serviciul de
garantie este prestat numai in cazul in care produsul deteriorat este insofit de fisa de garantie datatd si semnatd de unitatea de la care a
fost achizitionatr produsul sau in cazul in care aparatul va fi trimis in vederea efectudrii lucrdrilor de reparatii de catre Cumpdrator, care va
anexa la aparat i chitanta primitd in momentul cumpardrii aparatului.

G Hue Bin gaBame 5 roavHy rapaHLnA 3a T03u Ypefl, CYUTaHO OT AaTaTa Ha 3aKynyBaHe. [apaHUMOHHaTa yalyra ce CbCTol B 3aMAHa N
PEMOHT Ha ypes, KOWTO e C MaTepuantu unn Gabpuutu fedekT. Pa3maHa ¢ HOB ype/ Wiy BpbLUaHe Ha NapuTe He Ca Bb3MOXHMU.
VI3knioueHn 0T rapaHUMATA @ HOPMANHOTO M3HOCBAHe, NPOMULLAEHA ynoTpeba, NPOMAHA Ha OPUMHANHOTO ChCTOAHME, NOYMCTBALLIN
JeiHOCTY, Pe3yNTaTh OT HenpaBUnHO TPETUPaHe WA MOBPEAA OT KyMyBaua WA TPETU NWLA, WETI, KOUTO Ce ABMXAT HA BBHHLIHN
00CTOATENCTBA WM Ca NPUUMHeHY oT 6aTepuit. 3a 3BBPLIBAHE HA FAPAHLIMOHHATA YCyra NOBPEAEHUAT ypes Ce U3Mpallla 3a CMeTKa Ha
KynyBaua C noAneyaraHara, JaTupaHa 1 MoAinucaHa oT Marasuta rapaHuMoHHa KapTa uam Kacos 60H Ha NOCOUEHIA B rapaHUMOHHaTa
KapTa afpec.
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[apaHTHIAHbIIA TanoH
NlelicTBuTeneH 5 roga
Karta gwarandji

5 lata

Garanti belgesi

5yl garanti
Certificat de garantie
Sani

[apaHLMOHHa KapTa
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